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Kvaliteetne toorpiim toostuse vaates

Valdis Noppel
EPKK tootleva toostuse grupi esimees,
Farmi Piimatoostus




Piimatoostuste eesmark on
toota efektiivselt kvaliteetset
toodangut ning saavutada
sellega tarbijate rahulolu,

mis tahendab tagada piimatoodete sailivus, head
maitseomadused ning efektiivsed ja stabiilsed tehnoloogilised
protsessid.

Heade piimatoodete valmistamise eelduseks on kvaliteetne
toorpiim.



Milline on kvaliteetne piim toostuse
poolt vaadatuna?

Piimatoodete kvaliteeti mojutavad jargmised toorpiima
naitajad:

Koostis (rasv, valk, laktoosisisaldus, rasvhappeline koostis)
Organoleptilised naitajad (maitse, I16hn, valimus)

Tehnoloogilised omadused (laapumisomadused,
rasvhappeline koostis)

Mikrobioloogilised naitajad (mikroorganismide sisaldus)

Antibiootikumide jaakide sisaldus ja saasteained
(pesemis-ja desinfitseerimisainete jaagid)

Somaatiliste rakkude sisaldus



Milline on kvaliteetne piim toostuse
poolt vaadatuna?

ORGANOLEPTILISED NAITAJAD
Varsket ja kvaliteetset piima iseloomustavad:

* |Iseloomulik puhas maitse ja lohn. Halb maitse voib
olla pdhjustatud bakterite elutegevusest, keemilistest
reaktsioonidest piimas, kdrvalmaitse voib tulla s6ddast,
loomade pidamistingimustest.

* Meeldiv magus ning soolane maitse, mida pohjustab
laktoosi-ja soolasisaldus

* Ornalt kollakas-valge varvus. Liiga tugev kollane virvus
vOib olla pdhjustatud mastiidist, punakas piim on
saastunud verega. Helesinine varvus voib olla tingitud
vee sattumisest piima.



Milline on kvaliteetne piim toostuse
poolt vaadatuna?

MIKROBIOLOOGILISED NAITAJAD

Piim on hea toitainete ja energia allikas mitte ainult imetajatele
vaid ka mikroorganismidele. Toorpiima mikrofloorat mojutavad:

Piima sailitusaeg ja temperatuur — madalatel
temperatuuridel (<4 °C) puudub mikroobide paljunemine ja
arvukus jaab 24 tunni jooksul enam-vahem samale tasemele.

Mikroorganismide algne hulk piimas on modjutatud piima
toomise higieenist - piim voib saastuda mikroobidega, mis
parinevad mullast, veest, loomade nahalt lGpsi-ja
jahutussseadmetelt, [Gpsja katelt.

Pastoriseerimisel havineb 99,8% bakteritest, kuid alles jaavad
termoresistentsed bakterid ja nende spoorid.

Kehtiva seadusandluse kohaselt on kdrgema sordi piima
bakterite tildarv <100 000 pm{i/ml.



Milline on kvaliteetne piim toostuse
poolt vaadatuna?

MIKROBIOLOOGILISED NAITAJAD

Mikroorganismid jagatakse
arenemistemperatuuride jargi:

 Psuhrotroofsed ehk kiilmalembesed
(optimaalne temp. <7 °C)

* Mesofiilsed (optimaalne temp. 30-40 °C)

* Termofiilsed (jaavad osaliselt ellu
pastoriseerimisel)



Milline on kvaliteetne piim toostuse

poolt vaadatuna?
MIKROBIOLOOGILISED NAITAJAD —PSUHROTROOFSED BAKTERID

Piimatoodete sailivuse koha pealt kdige tahtsam mikroobirihm.

Pohjustavad piimatoodetes-

* rasva ja valgu hudrolGusi

* nii maitse-kui konsistentsivigu

 vahemalt 30% piimatoodete kvaliteedivigadest

Allikad saastumiseks on —

e jaakvesi lUpsiseadmetes

e piimatorustikud ja piima jahutustankid
e ebapiisav lupsihlgieen

* hein ja allapanu

* taimekaitsevahendid



Milline on kvaliteetne piim toodstuse
poolt vaadatuna?

MIKROBIOLOOGILISED NAITAJAD -PSUHROTROOFSED
BAKTERID

* Psthrotroofsed mikroorganismid hakkavad
domineerima toorpiima sailitamisel 2-3 paeva

jooksul 4 °C juures.

* Psthrotroofsete mikroorganismide hulka kuulub
naiteks spoore moodustav Bacillus spp., kes
elab Ule pastoriseerimise.

* Pika sailivusajaga toodetes voib Bacillus spp.
arenema hakates tekitada spetsiifilist
metallildhna ja pinnadefekte (mullitamist).



Milline on kvaliteetne piim toostuse
poolt vaadatuna?

ANTIBIOOTIKUMIDE JAAKIDE SISALDUS

5 liitrit antibiootikumijadakidega piima rikub kuni 60 tonni kvaliteetset piima

* Antibiootikumide jaakidega saastub piim tavaliselt loomade ravi kaigus.

* Kui toorpiimas esineb pidurdusainete jadke, kanduvad need lle ka
piimatoodetesse.

* Antibiootikume voib esineda nii rasva sisaldavates ja vaherasvastes
piimatoodetes, sest osad neist on rasvlahustuvad, teised vees lahustuvad,
osad seostuvad piimavalkudega.

* Antibiootikumide jaagid piimas rikuvad toostuses tavaparase
tehnoloogilise protsessi toimimise — piimatooted ei hapne, voivad tekkida
maitse,-ldhna —ja konsistentsivead

* Inimeste jaoks tekitavad piimas esinevad antibiootikumide jaagid otsest
ohtu tervisele, pdhjustades ravi raskendamist, ravimiresistentsete tuvede
teket ning allergiat.



k Milline on kvaliteetne piim t66stuse poolt
vaadatuna?

Toostustes on antibiootikumide maaramiseks kasutusel
4 sensor test.

Test voimaldab 10 minutiga maarata 4 grupi
antibiootiliste ainete jaagid toorpiimas

— beeta-laktaamid (so.penitsiliinide grupp)

— tetratsukliinid

— chloramphenicol

— Streptomautsiinid

Test tehakse enne piima vastuvotuvotmist
Antibiootikumi jaakidega piim ei kuulu vastuvotmisele.



Milline on kvaliteetne piim toostuse
poolt vaadatuna?

PIDURDUSAINED PIIMAS

* Uhendid, mis pidurdavad hapendatud
piimatoodete valmistamisel juuretise
mikroobide arengut — pesuainete jaagid, mis
parinevad halvasti loputatud llUpsiseadmetest,
jahutitest jne.



Milline on kvaliteetne piim toostuse
poolt vaadatuna?

SOMAATILISED RAKUD PIIMAS

Somaatiliste rakkude piirnorm on <400 000 rakku/ml.
Suur somaatiliste rakkude arv pdhjustab:

rasva ja valgu Idhustumist, mille tagajarjel tekivad
maitsevead pastoriseeritud joogipiimas ning sailivusaja
lUhenemine

vahukoore puhul vahustuvuse halvenemist
juustu valmistamisel kalgendi halba laapumist

hapendatud piimatoodetes aeglast hapnemist, vadaku
eraldumist ja vedelat konsistentsi



Milline on kvaliteetne piim toostuse
poolt vaadatuna?

PIIMA KOOSTIS

* Piima pdhikomponendid on: rasy, valk,
aktoos, mineraalained, vitamiinid.

* Piima rasva-ja valgusisaldus mojutab otseselt
toodete valjatulekut.



Rasv ja valk

+9%

1 tonn toorpiima
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rasv 4,2%
valk 3,45%, | 208 kg 20% hapukoort ja 114 kg kohupiima

rasv 3,75%
valk 3,2% 185 kg 20% hapukoort ja 104 kg kohupiima

+ toorpiima transpordile, vadaku utiliseerimisele ja teistele
tootlemiskuludele + 5%
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Rasv ja valk

+8%

51 kg 82% vdid ja 92 kg |6ssipulbrit

46 kg 82% void ja 85 kg I0ssipulbrit



Kokkuvote

Kvaliteetse piima tootmisesse saavad panustada:

e piimatootjad ja teadlased labi sootmise ja
aretustegevuse,

e piimatootjad, tagades farmides hea
nugieeninduetest kinnipidamise

e piimatootjad, tagades haigete lehmade piima
eraldamise



Terve Eesti kiidab!
Kvaliteetse toorpiima eest!



