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Moningatest séotade keemilistest analiilisidest ja metaboliseeruva energia
arvutamisest

Sootade analiiiisil voib méidrata suure hulga toiteainete, mineraalainete ja teiste
tihendite (vitamiinid, aminohapped) sisaldusi.

Kasutades Weende analiiiisiskeemi, madratakse sd6tadest toorproteiini, toorkiu,
toorrasva ja toortuha sisaldused, arvutatakse ldmmastikuvabad ekstraktiivained

ning seedekoefitsiente kasutades arvutatakse s6dda koguenergia sisaldus. Kuid see ei
ole sdOtmise jaoks arvestatav suurus, vaid seeduvate toitaine kogusest omastatava
energia saamiseks kasutatakse metaboliseeruvuse koefitsienti. Seda skeemi
kasutatakse jousootade puhul.

Kiufraktsioonide keemilisel analiiiisil on eesmédrgiks nn. mittekiuliste komponentide
lahustamine ja Kiujaagi kattesaamine.

Kiudaine iseenesest on mittehomogeenne segu poliisahhariididest ja mitteseeduvatest
proteiinidest ning moningatest mineraalainetest (nt. rani -Si).

Lihtsustatult voib erinevaid kiudainete rithmi vaadelda selliselt:

- neutraalkiud NDF koosneb tselluloosist (100%), hemitselluloosist (100%) ja lig-
niinist (100%);

- happekiud ADF koosneb tselluloosist (100%) ja ligniinist (100%);

- toorkiud koosneb tselluloosist (50-80%), hemitselluloosist (~ 20%) ja ligniinist
(10-50%).

Rohusootade analiisil on soovituslik kasutada van Soest’i analiitisiskeemi, méadrates
toorproteiini, toortuha ning NDF ja ADF sisaldused.

NDF sisalduse kaudu iseloomustatakse rohus6dda potentsiaalset soomust (120/NDF).

ADF sisalduse alusel arvutatakse s6oda kuivaine seeduvus [88,9-(0,779 x ADF)].
Seeduva kuivaine sisalduse jargi arvutatakse metaboliseeruv energia:
18,4596 x [88,9-(0,779 x ADF)] x 0,82/100;

Koostajad: Ann Akk ja Inge Harmipaik, PMK so66tade ja teravilja labor
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Silo kAdrimisparameetrid

pH - mairatakse véljapressitud silo mahlast. Kui on tegu suure kuivainesisaldusega siloga

(>40%), siis lisatakse kaalutisele vordne kogus vett, lastakse kiilmikus seista tile 60 ja pressitakse
uuesti.

Suurema koguse vee lisamine (lahjendamine) voib moonutada resultaati (saadakse kdrgemad pH
vadrtused), eriti siis, kui tegemist on riknema hakkava siloga, mille puhverdusvéime on viike.
Soltumata kuivainesisaldusest, peab silo pH jaima vahemikku 3,8- 4,7. pH>4,7 on esimene
tunnus sellest, et lenduvate rasvhapete kontsentratsioon iiletab piimhappe kontsentratsiooni ja

on alanud riknemine.

Samast mahlast mdiratakse koik iilejiinud kidrimisparameetrid. Silo koos temagatasakaalus
oleva mahlaga on oma olemuselt norkade hapete, aluste ja nende sooladede segu, mis on puhverlahus.
Puhverlahused on sellised lahused, mis piiiiavad soltumata viliste tingimuste muutumisest séilitada
oma pH véértust. Arvuliselt iseloomustab lahuse puhverdamisvdimet puhverdamismahtuvus. Sellised
lahused alluvad fiilisikalisest keemiast héastituntud Henderson-Hasselblach’ vorrandile: lahuses on
igal komponendil oma maksimaalse puhverdusvoime ala pH skaalal (niit. piimhappel pH = pKpiimhape
+/- 0,5 = 3,6+/-0,5). Vastava komponendi puhverdusmahtuvus tema pK timbruses médrab selle
komponendi kontsentratsiooni.

Viies silomahla pH 1M soolhappe lisamisega pH=2-ni ja kasutades tdppistitraatorit tiitrides proovi
IM naatrimhiidroksiidiga kuni pH=12-ni, saadakse jargmiste kadrimist iseloomustavte {ihendite
kontsentratsioon:

piimhape, leostunud aminohapped, lenduvate rasvhapete - LR (dddikhape, voihape , propioonhape
jne.) summa, ammoonimldmmastik, lahustuv ldmmastik, veeslahustuvad suhkrud.

Piimhappeline kidirimine on silo kvaliteedi alus - niikaua kui piimhappe kontsentratsioon

tiletab méargatavalt LR kontsentratsiooni ja silo pH < 4,7 - on silo kddrimiskvaliteet normaalne.
Heas silos on piimhappe kontsentratsioon 35 - 80 g/kg kuivaine kohta. Piimhappebakterid vaja-
vad toitumiseks suhkruid. Niikaua kui on piisavalt suhkruid, piisib ka pH ja silo kvaliteet on
stabiilne. Suhkrute 16ppedes hakkab pH tdusma ja domineerima hakkab rasvhappeline kdarimine
(roiskumine). Suhkrusisaldus vdimaldab prognoosida silo sdilivust. Madal suhkrusisaldus on ka
liblidieliste kehva sileeruvuse pShjus. pH kasvades hakkavad proteiinid degradeeruma ja silo mahla
hakkavad leostuma aminohapped. Lenduvate rasvhapete pK on ~ 4,8 pH tihikut, ~ 95 % lenduvatest
rasvhapetest moodustab dddikhape. Lenduvaid rasvhappeid on heas silos <20 g/kg kuivaine kohta,
rahuldava kvaliteediga silos 20 — 30 g/kg kuivaine kohta ja mittepiisava kvaliteediga silos > 30 g/kg
kuivaine kohta. Lenduvate rasvhapete kontsentratsioon peab olema ~3 korda viiksem piimhappe
kontsentratsioonist.

Kui pH>4,8, tekib riknenud silole omane terav 16hn ja silo s66mus hakkab jarsult vidhenema.
Edasisel pH tdusul hakkavad lagunema proteiinid ja aminohapped ning tekivad amiinid (nende hul-
gas ka tuntud laibamiirgid kadaveriin, putratsiin ja tiiramiin) ja hakkab vabanema ammoonium-
limmastik (kontsentratsioon hea silo puhul < 7 g/kg, kriitiline piir 10 g /kg).

Voib médrata ka teisi parameetreid nagu etanooli, butaandiooli, erinevate lenduvate rasvhapete
sisaldust (vOihape, isovoihape). Need on riknenud silo parameetrid ja voivad pakkuda teaduslikku
huvi, kuid praktilisekvaliteedi hindamise seisukohalt on iisna kasutud. Naiteks silodes, kus
prevaleerib dddikhape, esinevad alati ka koikteised lenduvad rasvhapped

Viljavote artiklist: Ann Akk, Mért Noges “Soo6tade laboratoorne analiitis, nende ohutuse ja kvali-
teedi hindamine”; 1k. 160-163, kiisiraamat “Kohalikud s66dad”, Eestimaa Rohumaade Uhingu
véljaanne, 2011



