
Molekulaargastronoomia

Mis see on ja kellele seda vaja oli? 

„Molecular gastronomy is the science of deliciousness“  



The discovery of a new dish does more 
for the happiness of mankind than the 

discovery of a star.

Jean Anthelme Brillat-Savarin (1775-1826)



Molekulaargastronoomia isa keemik-kokk Herve This
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Maillard





Sous vide                           Pannil kadu rohkem kui 30%













Clarimax Emulsifyer



Termomikser Mini selitaja



GreenStar juicer                            Gastrovac



Pacojet                                                      põleti



Nitro Azoto/20-24h                         Polarcool



Vaakum 
marinaator

































Oliivõli karamell niidid



Kõrvitsaõliga karamellkapslid



Tänud kuulamast-vaatamast!


