aren,
c\“ \Sug
P hs

* X %
5 >
& «< > *
s < * *
= M 3 * 4k
& S
2 \ ~
2, i S Euroopa Maaelu Arengu
! 4 P P g

& Pollumajandusfond:
“)’nsua 12 R Euroopa investeeringud
maapiirkondadesse

Haridusasutuste toitlustamine ja
tulevik

Lihafoorum 2021

Aaro Lode
Tegevdirektor
Aaro.Lode@balticrest.com
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Baltic Restaurants Estonia AS

Baltic Restaurants Estonia AS on suurim
toitlusteenust pakkuv ettevote Eestis ning kuulub
Baltic Restaurants Gruppi.

Eestis alustasime tegevust 1993. aastal.

Eestis oleme todandjaks ule 600 tootajale ja
meie teenindada on 159 toitlustuskohta.

Baltic Restaurants

Kogemused — 28 aastaga on meist saanud Balti
riikide suurim toitlustusteenuse pakkuja.

Turuliider — 1400 tootajat ja 268 toitlustuskohta
Baltikumis

Padevus - Iga paev teenindame ligikaudu 110
000 klienti

Paindlikkus — iga toitlustuskoht on kohandatud
partneri soovidele ja vajadustele

Baltic Restaurants
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Hankijate ootused koolitoidus voiksid lahtuda
pOhimottest

1 SAASTEV TOOTMINE
JATARBIMINE

QO
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Eesti 2035

* Soodustame uute digusaktide ja teiste soodustavate tegevustega
keskkonnahoidu ja vastutustundlikku ettevotlust tagades tasakaalu
ettevotjate ja tarbijate ootuste vahel. Vahendame burokraatlikke
takistusi ettevétluses. (lk 24)

* Materjalide ringlussevotu ja teisese toorme kasutuse
suurendamiseks soodustame jatkusuutlike tootmis- ja
tarbimismudelite kasutuselevatmist. (Ik 24)

* Esmast tooret vahendavate ja teisese toorme kasutust e
.. .. . - estil on viis edasi -
suurendavate tootmis- ja tarbimismudelite kasutuselevatt, et luua Eesti 2035!
lisandvaartust kord juba ammutatud ja majanduses olevast
toormest (Ik 37)

* Ressursitdhususe (sh energia-) margatav suurendamine
ettevotetes (sh to0stuses ja teenindussektoris), et parandada
majanduse ressursitootlikkust (nt toostussimbioosi,
digitaliseerimise, ressursitdbhusamate tehnoloogiate abil) (lk 37)

* Jaatmetekke (sh toidujaatmete) ja pakendamise valtimine ja
vahendamine (lk 37)

* Toidu ulejaakide annetamise edendamine vaesuse ja jaatmetekke
vahendamise eesmargil (Ik 37)

Eesti 2035
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Suundumused koolitoidus

* S00ge vahem liha!
* Keskkonnasobralikum teenuse pakkumine.
* Rohehanked toitlustuses.

— Vahendada ja valtida tuleks toidujaatmete
tekkimist

— Toidu annetamine heategevuseks
— Valtida tuleb uhekordse plasti kasutamist o=o) O

— Keskkonnasobralik keemia ja taaskasutatud G
paber

— Energiasaastlikum tootmine =
— Suurem valikute rohkus menuudes
— |jne
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Ootused pakkujale

* Sotsiaalministri maarus utleb, et
vahemalt 2 korda nadalas peab
pakkuma liha.

* Tartu on nduet taiendanud. 2 korda
nadalas peab olema portsjon liha.

e Samas oodatakse ka liha tarbimise
vahendamist ning suurendada
koogiviljade (sh kaunviljade) ja
puuviljade tarbimist.

* Uus maarus, mis on valja
tootamisel, samas vahendab liha
kogust

* Kokkuvottes voib oelda, et liha
tarbimist vahendatakse.
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Mahe voi kohalik?

* Maaeluministeeriumilt on algatus tuua
pohifookusesse kodumaise mahetootmise ja -
tarbimise edendamine. Strateegiat kujundatakse
aastateks 2023-2030. Kooskdlastamata eesmark
vahemalt 7. toorainest peaks olema mahe.

* Mahe liha saadavusega on Eestis vaga keeruline.
Enam vahem olukord on veise lihaga, mingil
maaral lammas. Sealiha, kanaliha?

* Talust taldrikule algatus, soovib tuua kohalik toorme
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Talust taldrikule ja elurikkuse eesmargid 2030

aastaks
* Talust taldrikule * Elurikkuse strateegia
* Taimekaitsevahendeid vahem - 50% » 30% EL maast ja merest kaitse alla
* Toitainete kadu védiksem - 50% * 10% EL maast ja merest range
* Vaetisi vahem - 20% kaitse alla
* Antimikroobseid ravimeid vahem - » 30% ebasoodsas seisundis liikidest
50% ja elupaikadest - paremaks
* EL pdllumajandusmaast mahemaa * 10% pm-maast maastikuelementide
25% alla
* Toidujaatmeid vahem - 50% * Istutada EL-s vahemalt 3 miljardit
puud

* Toitainete kadu vaiksem 50%
* Vaetisi vihem 20%
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Strateegia uks suund on edendada
toidu kestlikku tarbimist, hdlbustades Jéitkusuuttik
uleminekut tervist toetavale ja ukao & toiduainete
kestlikule toitumisele kamis; jootmine

Eesmark: poorata 2030. aastaks ELs
ulekaalulisuse ja rasvumise maar
langusesse —uleminek taimsemale Talust
toitumisele, s.t stitia vahem liha ja < taldrikule
lihatooteid ning rohkem puu ja R
koogivilju

Jatkusuutlik
toiduainete

tootlemine &
turustamine
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Lihafoorum 2020

Loomade arv ja liha toodang

2013 =
@©
2019 <
- = i
82 85 36 86 m— 0] — — :
—— 4 7 71
Kitse
0 — S -5.1 | R —
e T L A
)13 2014 )1 116 )1 )1 201

Maheliha toodang Maheliha toodang

o

S 2013=2% . 2019=35%

Marko Gorban 2020
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"« Mahelambaid 41%
* Mahekitsi 22%
* Maheveiseid v.a.piimalehmad 17%
* Mahekodulinde 1%

~ * Mahesigu 0,3%

"« Mahelambaid 46%

* Mahekitsi 29%

* Maheveiseid v.a.piimalehmad 24%
* Mahekodulinde 1,7%

* Mahesigu 0,2%

® Liha kogutoodang, t

2014 2015 2016 2017 2018 2019

Allikas: SA
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Tava Ja maheliha tootmine 2019/20

100% 100%
90% 90%
80% 80%
70% 70%
60% 60%
50% 50%
40% 40%
30% 30%
20% 20%
10% 10%

0% 0%
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Veised Sead Lambad Kitsed Kodulinnud Veised Sead Lambad Kitsed Kodulinnud
W 2019 Mahe ® 2019 Tava W 2020 Mahe m®2020Tava
2019 2020 Allikas:SA

Mahe liha tootmine kahe aasta jooksul on suurenenud ainult 1,7%
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Taimne teisipaev

* Taimne teisipaev on vaikselt
saamas uut hingamist ja
muutumas hangete pohiliseks
osaks. Seda nii keskkonna
pOhjustel kui toitumis harjumuste
mitmekullastamiseks.

% TAIMNE
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Liha vOi koogivili

* Mahe liitude lobitoo on tulemusrikas. Hangetesse
tuleb jarjest rohkem sisse mahe toorainet. Samas
ei tehta vahet, et kas mahe protsent tuleb tais
koogiviljade, teraviljade, piima voi liha arvelt.

* Eitehta ka vahet, kas tooraine on kohalik voi
imporditud.
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Vahem on parem

Vahem pakendeid. Suurem pakend tahendab vahem pakendeid, samas
peame jalgima, et pakend ei oleks liiga raske tootajatel tosta.

Ettevottena proovime igal pool pakendi kasutamist vahendada, aga selleks

on vaja ka teiste osapoolte toetust.
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Hind

* Ootused kvaliteedile jarjest kasvavad. Jahutatud liha,
mabhe liha, portsjon liha, kvaliteetsem liha, jne

e Samas sisendkulud tootmisele kasvavad — kutuse ja
muu energia hinnad tdusevad, tootasud kasvavad, jne.

* Ehk toitlustaja on siinkohal surve all, Uhelt poolt pidevalt
kallinev tooraine, teisalt aastaid paigal seisev koolitoidu
maksumus.

Tarbijahinnaindeksi muutus vorreldes aastaga 2014 (2015 — 2020) I

10

2015 2016 2017 2018 2019 2020
Ajavahemik
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Eesmark on saavutatav?

Maaleltt == e wasuns ey mesmion i ogiss

26.10.2

Maaeluminister Urmas Kruuse: mahetoit koolides oleks kasulik
nii lastele kui ka kohalikele ettevotjatele

Mina usun, et eesmark on saavutatav, aga ainult siisteemselt planeerides ja keskselt
ohjates, osapooli sh pollumehi ja tootjaid kaasates!
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Aaro Lode
Tegevdirektor
aaro.lode@balticrest.com
www.balticrest.com
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