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Kvaliteedikavad

Euroopa Liidu kvaliteedikavad

« EL-i mahelogo kandvad tooted
 Kaitstud paritolunimetus (KPN)

« Kaitstud geograafiline tahis (KGT)

« Garanteeritud traditsiooniline toode (GTT)

Siseriiklikud kvaliteedikavad

 _Rohumaaveise liha tootmine”



Paritolu

KGT

Daujény naminé duona KGT — rukkist must peenleib, mida on P6hja-Leedus
Daujénai kulas valmistatud juba sajandeid.

Seda leiba valmistatakse traditsiooniliselt ainult kodus ning selle maitse on
kujundanud paljude pdlvkondade kodused leivakipsetajad.

tagasihoidlikku péaritolu.

Nimetus ,Daujény naminé duona“ (Daujénai kodune leib) kajastab selle traditsioonilise leivasordi

Daujénai kila asub Kirde-Leedus ja seal elab veidi tle 400 inimese. ©Vilensija

Rukkileiva valmistamise tava sai Daujénais alguse hiliemalt 17. sajandil. Leiba kipsetasid oma

kodus naised, kes olid retsepti ja oskused parinud esiemadelt.

Allikas: Euroopa Komisjon



Kvaliteedimirk  Pédllumajandus- Veinid Piiritusjoogid ja Intellektuaalomandi = Kaitse seos

tooted ja toit aromatiseeritud kaitse WIPO Pariisi = piirkonnaga
veinid* konventsioon,
TRIPS

o B v

paritolunimetus

Kaitstud
geograafiline
tahis

Garanteeritud
traditsiooniline
toode

* GT aromatiseeritud veinide regulatsioon liigub 1151/2012 alla - registreeritakse kui KGT ning osana
toidusektorist, alates 1. jaanuarist 2022

Naited

Prosecco,
Champagne,
Parmigiano
Reqgiano,
Prosciutto di
Parma, Pane
Toscano,
Upplandskubb,
Pagnotta del
Dittaino.

Estonian vodka,
Soir, Scotch Whisky,
Edam Holland,
Chorizo Riojano,
Cognac, Calvados,
Chleb pradnicki,
Kainuun rgnttdnen.

Karjalanpiirakka,
Jamdn Serrano,
Kriek, Mozzarella,
Pizza Napoletana,
Kalakukko, Salinata
rudzu rupjmaize.



Eesti EL-i kvaliteedikava KGT alusel kaitstud
nimetused

Estonian vodka — esimene kaitstud
geograafiline tahis (KGT),

heq ' imi 6 *
7 EURGOPA LIIDU KAITSTUD registreerimisprotsess |oppes 2019. aastal*.

y GEOGRAAFILINE TAHIS

Estonian vodka

Karguses kasvanud,

Allikas: https://estonian-vodka.ee

Soir - kaitstud geograafilise tahise (KGT)
registreerimisotsus 1. juunil 2021. Otsus
joustus 20. juunil 2021.

* Nimetus Estonian vodka oli kaitstud alates 2008. aastast.



Oigusaktid

Euroopa liidu:

Maarus (EL) nr 1151/2012, delegeeritud maarus (EL) nr 664/2014 ja
rakendusmaarus (EL) nr 668/2014 - pollumajandustooted ja toit.

Maarus (EU) nr 110/2008, alates 25.05.2021 maarus (EL) nr 2019/787 ja
delegeeritud ning rakendusmaarus - piiritusjoogid.

Maarus (EL) nr 1308/2013, delegeeritud madarus (EL) nr 2019/33 ja rakendusmaarus
(EL) nr2019/34 - veinid.

Maarus (EL) nr 251/2014 - aromatiseeritud veinid*.

Siseriiklikud:

maarus nr 52 ,Pollumajandustoote, toidu, piiritusjoogi ja veini kaitstud
paritolunimetuse, geograafilise tahise ja garanteeritud traditsioonilise toote
nimetuse registreerimise taotlemise ja taotluse menetlemise tapsem kord ning
taotlusele esitatavad nouded”

* GT aromatiseeritud veinide regulatsioon liigub 1151/2012 alla - registreeritakse kui KGT ning osana
toidusektorist, alates 1. jaanuarist 2022



Registreerimistaotlused esitatakse
Maaeluministeeriumile

KPN ja KGT taotluste puhul esitatakse: GTT taotluste puhul esitatakse:

* Avaldus  Avaldus

* Tootespetsifikaat * Tootespetsifikaat

» Koonddokument  Vajadusel asjaolusid toendavad
» Geograafilise piirkonna kaart dokumendid

 Vajadusel asjaolusid toendavad
dokumendid



Registreerimisprotsess

Siseriiklik
vastuvaidete
esitamine

Maaeluministeerium

vaatab taotluse labi

Euroopa Komisjon
vaatab taotluse labi

EL-i tasandil

vastuvaidete
esitamine

Keskmiselt 2-3 aastat

v



Vastuvaite esitamise pohjused

KPN / KGT:
« Tootespetsifikaat ei vasta maaruses satestatud tingimustele
* Nimetus on vastuolus taimesordi voi loomatou nimetusega

« Nimetus on taielikult voi osaliselt homoniiiimne nimetus - hinnatakse kohalikku
kasutamist, tarbija eksitamist

» Nimetuse vastuolu kaubamargiga - hinnatakse mainet ja kasutuses olemise aega
« Nimetuse registreerimine kahjustaks samasugust nimetust vdi kaubamarki

* Nimetus on lildmdiste

GTT:

 Registreeritava nimetusega toode ei vasta maaruses satestatud kriteeriumitele voi
on vastuolus selle tingimustega

» Nimetus mille registreerimist taotletakse, on seaduslik, tuntud ja majanduslikult
oluline sarnaste pollumajandustoodete voi toidu puhul

* Sellel slaidil on maaruse all mdeldud Euroopa Parlamendi ja ndukogu maarust (EL) nr 1151/2012,
pdllumajandustoodete ja toidu kvaliteedikavade kohta.



Kes taotleb

Registreeritud nimetuse puhul on tegemist kollektiivse intellektuaalomandiga ja seda
voivad kasutada kdik tootjad, kes asuvad konkreetses geograafilises piirkonnas ja
toodavad registreeritud spetsifikatsioonile vastavat toodet.

»fihm“ — mis tahes diguslikus vormis iihendus, kuhu peamiselt kuuluvad iihe ja sama
tootega tegelevad tootjad voi tootlejad.

TERRRRRRRE e

Muud huvitatud osapooled (nait. kohaliku kogukonna
eestvedajad, kohaliku kultuuriparandi hoidjad)



Info registreeritud nimetuste kohta

eAmbrosia

ELi geograafiliste tahiste register

eAmbrosia on registreeritud ning kKogu ELis Kaitstud péllumajandustoodete ja
toiduainete, veini, aromatiseeritud veinitoodete ja piiritusjookide nimetuste juriidiline
register.

See pakub otsest juurdepdisu teabele, mis hdlmab kdiki registreeritud geograafilisi
tdhiseid, sealhulgas kaitset kdsitlevaid Sigusakte ja tootespetsifikaate. Registris on
esitatud ka geograafiliste tahiste registreerimisele eelnenud oluliste taotluste ja
avaldamiste kuupaevad ja lingid véljaannetele.

Teavet veinide traditsiooniliste nimetuste ja garanteeritud traditsiooniliste toodete kohta leiate allpool esitatud Seotud lingid osast.

Veinide register Toiduregister Piiritusjookide register Aromatiseeritud veinide register

Q Geograafilised nimetused - otsing v

Tooteliik Toote kategooria Nimi

v 1.1 Véarske liha (ja rups) v Paorc noir de Bigorre X

Eesti keel v

Geograafiliste tahiste otsing kogu Euroopa Liidus
ja valjaspool



EL-i kvaliteedikavade KGT, KPN ja GTT alusel
kaitstud nimetused riikide loikes, 2017

Legend T

I 180 - 850
[ 58 -180
[ 38-58
] 17-38
] 10-17
[Jo-10

5 % \.‘
0 250 500 ki ‘ oW
rd

Allikas: AND-International study for DG AGRI, 2079



Nimetus

» Paritolunimetusena voi geograafilise tahisena
kaitstakse nimetus, nagu seda kasutatakse
kaubanduses voi tavakeeles ja ainult keeltes,
mida geograafilises piirkonnas kasutatakse
vOi on ajalooliselt kasutatud.

Allikas: www.eestitoit.ee



Nimetus

Eesti taotleb geograafilist tahist nimetusele
,SOIr

4. september 2019 - 13:13

Eesti soiratootjatest koosnev huviriihm esitas
Maaeluministeeriumile uuendatud taotluse kaitstud
geograafilise tahise taotlemiseks nimetusele ,soir".

Kui eelnevalt taotleti nimetuse ,Vana-Voromaa soir" ja ,Setomaa
soir" registreerimist, siis ntitid on taotluses tehtud muudatus.
Kaitstud geograafilise tahisena soovitakse nild registreerida
nimetus ,,soir", kuna tootjad ja tarbijad kasutavad seda ka
igapdevaselt ilma piirkonna nimele viitava taiendita. Foto: Maaeluministeerium.

Allikas: Maaeluministeerium



Nimetus

Mida leiab Google'i otsingutes?

Go gle eesti must leib B & Q
Q Al @ Images Q Maps [ Videos [ News ! More Tools
Go ”‘glé eesti rukkileib A 4 Q

Q. Al & Images (] Videos © Maps =) News : More Tools




Nimetus

 Registreeritud nimetusi kaitstakse
vaarkasutuse, jaljendamise voi seoste
loomise eest ka siis, kui kaitstud nimetus on

tolgitud.



Nimetus - erandid homoniiimsete

nimetuste puhul

PROSECCO vs PROSEK =

tasteatlas
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Allikas: Tasteatlas

22.9.2021 Official Journal of the European Union C 384/6

Publication of an application for the protection of a traditional term pursuant to Article 28(3) of Commission Delegated
Regulation (EU) 2019/33 supplementing Regulation (EU) No 1308/2013 of the European Parliament and of the Council as
regards applications for protection of designations of origin, geographical indications and traditional terms in the wine
sector, the objection procedure, restrictions of use, amendments to product specifications, cancellation of protection, and
labelling and presentation

(2021/C 384/05)

This publication confers the right to object to the application, pursuant to Article 22 of Commission Implementing Regulation (EU)

2019/34 (1). Statements of objection must reach the Commission within two months from the date of this publication.
Application for protection of the traditional term

‘Prosek’

Allikas: ELT



Naited nimetustest, mis sisaldavad
uldmoistet

KOMISJONI RAKENDUSMAARUS (EL) 2020/2018
9. detsember 2020,

millega registreeritakse kaitstud piritolunimetuste ja kaitstud geograafiliste tihiste registris nimetus
(Mozzarella di Gioia del Colle (KPN))

(20) Eraldiseisva nimetuse Mozzarella® kaitset ei taotleta.
(21) Seega tuleks pdritolunimetust ,Mozzarella di Gioia del Colle” (KPN) kaitsta tervikuna, samas kui nimetust

<Mozzarella®, tuleks lubada jitkuvalt liidu territooriumil kasutada, tingimusel et jargitakse liidu oOiguskorras
kohaldatavaid pohimotteid ja eeskirju. Koonddokumendi konsolideeritud versioon tuleks avaldada.

Artikkel 2

Nimetust ,Mozzarella® voib ka edaspidi liidu territooriumil kasutada, tingimusel et jargitakse liidu oiguskorras
kohaldatavaid pohimotteid ja eeskirju.

Allikas: ELT



Nimetus

 Rukkileiba on ajalooliselt valmistatud Balti
riikides, Soomes, Poolas, Venemaal jne.

* Erinevates riikides kasutusel olevad
nimetused: ,must leib” - Eestis, ,4epHbiil
xne6” — Venemaal, ,melna maize” - Latis jne.



Nimetus

JEesti must leib” voi ,Eesti rukkileib”

Kaitset taotletakse uksnes nimetusele tervikuna,
mitte selle koostisosadele.



Tootespetsifikaat

Welz, 2012. The diversity of European food
cultures: ,Rigid corset” and ,producers
themselves are held accountable for the proper

implementation of regulations”



Tootespetsifikaat

* Nimetus
* Toote kirjeldus
 Geograafilise piirkonna tapne maaratlus

« Seos geograafilise piirkonnaga (ajalooviited,
teadusuuringud)

» Geograafilise piirkonna kaart



Naited — Poola KGT , Chleb pradnicki”

KOKKUVOTE
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
~CHLEB PRADNICKI”
EU nr: PL-PGI-0005-0694-23.04.2008
KGT ( X ) KPN ()
1. Nimetus:

.Chleb pradnicki”

2. Liitkmesriik voi kolmas riik:

Poola

3. Pollumajandustoote vdi toidu kirjeldus:
3.1. Toote liik:

Klass 2.4 Leib, valikpagaritooted, koogid, kondiitritooted, kiipsised ja muud pagaritooted

3.2. Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tihistab:

Toode ,Chleb pradnicki” on kadrtatud rukkist tehtud pruun leib.

Allikas: ELT



Naited - Poola KGT ,,Chleb pradnicki”

3.3. Tooraine (iiksnes toodeldud toodete puhul):

— toiduainetettostuses kasutatav kvaliteetne rukki- ja nisujahu;

— keedetud kartulid voi kartulihelbed (kasutatakse hooajaliselt kevadel ja varasuvel);
— rukkikliid;

— sool;

— joogivest;

— virske parm;

— koomen.
3.5. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas:

Tootmise koik etapid peavad toimuma mdaratletud geograafilises piirkonnas:

— traditsioonilise viieetapilise meetodi jargi juuretisepdhise taina valmistamine;

— taina osadeks jaotamine ja vormimine kisitoona,

— vormitud titkkide 16plik kerkimine korvides,

— tainatiikkide kiipsetamiseks ettevalmistamine, veega niisutamine ja rukkikliidega iilepuistamine,
— tainatiikkide kiipsetamine,

— kiipsetatud leiva jahutamine.

Allikas: ELT



Naited - Poola KGT , Chleb pradnicki”

4. Geograafilise piirkonna tipne miiratlus:

Krakéwi linna haldusala piirid.

5. Seos geograafilise piirkonnaga:
5.1. Geograafilise piirkonna eripdra:

Toote nimetus ,Chleb pradnicki” on tuletatud Pradniki joe ddres asuvate kiilade nimedest. Neist kdige
olulisemad on olnud mitmete veskitega kiilad Pradnik Czerwony ja Pradnik Bialy. Esimesed kaudsed
viited Pradniki kiila pagaritele on parit 14. sajandist. Eelkdige on Pradnik Czerwony kiila elanikud
kuulsad tohutult suurte ,Chleb pradnicki” patside kiipsetamise poolest.

Kiilad Pradnik Czerwony ja Pradnik Bialy liideti Krakéwi linna haldusalaga 1. aprillil 1910. Kuigi need
endised kiilad kuuluvad niiiid Krowodrza linnaosa haldusalasse, kasutatakse nende nimesid veel prae-
gugi

Toote ,Chleb pradnicki” kiipsetusmeetodit on mitmete pdlvkondade pagarid itha tiiendanud. Selle
iseloomulikke jooni voib seostada inimlike omadustega, mis viljendavad iiksnes mairatletud toorma-
terjale kasutavate ning traditsiooniliste meetodite jirgi kiipsetavate pagarite vilumusi ja oskusi.

Allikas: ELT



Naited - Poola KGT ,Chleb pradnicki”

5.2. Toote eripdra:

Enamikust muudest samalaadsetest toodetest eristavad toodet ,Chleb pradnicki” selle suurus, paks
koorik ja pikka aega piisiv vidrskus. Standardleib on kiipsetatud 4,5 kg pétsidena; eriliste siindmuste
puhul kiipsetatakse 14 kg leivapitse. Igal pitsil on teistest pisut erinev kuju. Toode ,Chleb pradnicki”
sdilib tavatingimustes varskena seitse paeva.

Toote ,Chleb pradnicki” teine eritunnus on see, et tegemist on kiipsetisega, mis valmib moni aeg parast
kiipsetamist: toode omandab tiieliku maitse ja aroomi teisel pdeval parast ahjust valjavotmist.

5.3. Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel:

Taotluse aluseks on toote ,Chleb pradnicki” punktis 5.2. kirjeldatud eripira ja selle maine.

Toote erilisus on eelkdige tingitud pagarite sdtkumis- ja vormimisoskustest, mistottu igal leivapitsil on
veidi erinev kuju; lisaks sellele on ainulaadne ka asjakohane soojendamine, mis tagab toote ,Chleb
pradnicki” nouetekohase paksuse, pinnatekstuuri ja kooriku isedrasused. Leivatainale kartulite voi kartu-
lihelveste lisamine tagab kauakestva virskuse.

Toote ,Chleb pradnicki” ajalugu, kiipsetamise traditsioon ja maine:

Toodet ,Chleb pradnicki” mainiti esmakordselt 1421. aastal, kui Krakéwi piiskop Albert andis Pradnikis
oma kokale Swigtostaw Skowronekile kahe zhrebie (maapinna mootithik) jagu maad. Selle maatitki
kasutajad olid kohustatud piiskopi kooki leivaga varustama.

Allikas: ELT



Naited - Rootsi KPN ,Upplandskubb”

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
geograafiliste tdhiste ja paritolunimetuste kaitse kohta (%)
. UPPLANDSKUBB”
EU nr: SE-PDO-0005-01084-10.01.2013
KGT () KPN ( X))

1. Nimetus
+Upplandskubb”
2. Liikmesriik v6i kolmas riik

Rootsi

3. Pollumajandustoote véi toidu kirjeldus
3.1. Toote litk

Klass 2.4. Leib, valikpagaritooted, koogid, kondiitritooted, kiipsised ja muud pagaritooted

3.2. Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tdhistab

Toode on nimetuse ,Upplandskubb” all tuntud leib.

+Upplandskubb” on maalihedane leib, mille vdrvus varieerub piparkoogipruunist hallikaspruunini.
~Upplandskubb” on kiipsetamisel toruja kujuga ja libimddduga 16-23 sentimeetrit ning seda miiiiakse
veerandikeks loigatuna. Seega on leivaviil kera segment, mille nurk on ligikaudu 90 kraadi. Miiiidava
leiva pikkus ja korgus voib varieeruda. Koorik puudub. Kaardus kiilgpind on iisna sile ja pehme.

Allikas: ELT



Naited - Rootsi KPN ,Upplandskubb”

3.3. Tooraine (iiksnes toddeldud toodete puhul)

Rukkijahu peab olema toodetud Upplandis ja valmistatud Upplandis kasvanud rukkist. Rukkijahu voib
olla kas kivi- voi valtsjahvatatud. Kasutada tuleb jamedat tiisterajahu, mis sisaldab koiki rukkitera osi, st
tuuma, idu ja kliisid. Jahu ei tohi olla séelutud.

Nisujahu peab olema toodetud Upplandis ja valmistatud Upplandis kasvanud nisust. Nisujahu vib olla
kas kivi- v0i valtsjahvatatud. See voib olla sdelutud voi soelumata.

Kasutada tuleb traditsionaalset heledat voi tumedat siirupit. ,Upplandskubb” ei tohi olla valmistatud
muudest siirupitest, nagu leivasiirup, must siirup, kiipsetussiirup voi valge siirup.

Jahu voib rikastada B-vitamiiniga.
Jahule voib antioksiidandina lisada askorbiinhapet (E300).
Nende piirangutega tagatakse leiva traditsionaalsete omaduste sdilimine.

3.4. Soot (iiksnes loomse pdritoluga toodete puhul)

3.5. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas

Tootmine peab toimuma mdiratletud geograafilises piirkonnas. Leib keedetakse silindrilises vormis, mis
on asetatud veevanni.

Allikas: ELT



Naited - Rootsi KPN ,Upplandskubb”

4. Geograafilise piirkonna tipne mairatlus

Toodet ,Upplandskubb” toodetakse Upplandi maakonna geograafilises piirkonnas. See maakond asub
Rootsi idaosas ja selle pindala on 12 738 km?.

5.2. Toote eripara

.Upplandskubb™ on maalidhedane leib, mille virvus varieerub piparkoogipruunist hallikaspruunini. Enne
ldikamist on leib toruja kujuga ja libimédduga 16-23 cm. Silindervorm voib mahutada 2-8 liitrit.
Toruja kujuga leib ligatakse veerandikeks.

Leiba miitiakse veerandikeks 10igatuna. Seega on tavaline leivaviil kera segment, mille nurk on ligikaudu

90 kraadi.

5.3. Pahjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud pdritolunimetusega) toote kvaliteedi voi omaduste voi (kaitstud
geograafilise tahisega) toote erilise kvaliteedi, maine v6i muude omaduste vahel

Toote ,Upplandskubb” eriomadused on tihedalt seotud mairatletud geograafilise piirkonna morfoloo-
giliste omaduste ning kliima- ja mullatingimustega.

Allikas: ELT



Naited - Leedu KGT ,Daujeny namine
duona”

[

3.2

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja paritolunimetuste kaitse kohta (%)
,DAUJENU NAMINE DUONA”
EU nr: LT-PGI-0005-01059-28.11.2012
KGT ( X ) KPN ()

Nimetus

.Daujény naminé duona”

Liikmesriik voi kolmas riik
Leedu Vabariik

Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus

. Toote litk

Klass 2.4. Leib, valikpagaritooted, koogid, kondiitritooted, kiipsised ja muud pagaritooted

Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab

Kaitstud geograafilise tahisega ,Daujény naminé duona” tahistatakse tumedat rukkileiba, mis on tradit-
sioonilise valmistamisviisi jargi algusest 16puni kodus tehtud. Juuretisega rukkijahutainas kairib aeglaselt
puust astjas, mis peab olema tdies ulatuses tehtud tammepuidust, voi sellises astjas, mille pohi ja kiiljed
on tammelaudadest. Leiba kiipsetatakse hodguvatel siitel voi savist leivaahjus.

Allikas: ELT



Naited - Leedu KGT ,Daujeny namine

duona

Tooraine (iiksnes toodeldud toodete puhul)

3.4.

Soelutud rukkijahu temperatuuril 20-22 °C;
joogivesi;

suhkur;

soogisool;

koomned;

leivaastjas leiduv naturaalne juuretis.

Soot (itksnes loomse paritoluga toodete puhul)

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma maddratletud geograafilises piirkonnas

Mairatletud geograafilises piirkonnas peavad toimuma koik jargmised tootmisetapid:

leivataina segamine;
segu kddritamine;
taina sotkumine;

leivapatside kisitsi vormimine;

leiva kiipsetamine hodguvatel siitel voi savist leivaahjus;

leiva jahutamine (vihemalt 12 tundi).

Allikas: ELT



Naited - Leedu KGT ,Daujeny namine
duona”

4. Geograafilise piirkonna tipne mairatlus

Daujénai valla halduspiirid.

5. Seos geograafilise piirkonnaga
5.1. Geograafilise piirkonna eripdra

Daujénai valla leivaahjudes on rukkileiba kiipsetatud alates 17. sajandist. Iga talunik kiipsetas leiba oma
pere jaoks. Selleks oli tal koik vajalikud asjad olemas — kasikivid terade jahvatamiseks, puidust (tam-
mepuit) leivaastjad taina kddritamiseks, savist leivaahi ja puidust leivalabidas. Koik loetletud asjad olid
kodus tehtud, peres talletatud ja jargmisele polvele edasi antud. Mdnes peres on tinapdevani siilinud
leivateoks vajalik (leivaahjud, -astjad, -labidad), mida v6ib niha ka muuseumis. Need leivakiipsetamise
stigavalt juurdunud traditsioonid on kujunenud pika aja viltel ning piisinud tanapdevani hoolimata 19.
sajandi 16pu ja 20. sajandi toostusliku leivavalmistamise kiirest ja ulatuslikust levikust. Kui 20. sajandi
lopus tekkisid kodus jaemiiiigiks toodete valmistamise voimalused, algas 1995. aastal leiva ,Daujény
naminé duona” turustamine. Nii kujunes selle rukkileiva kiipsetamine oma majapidamises pereiriks.

5.3. Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja (kaitstud pdritolunimetusega) toote kvaliteedi véi omaduste vahel voi
(kaitstud geograafilise tahisega) toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel

Seos leiva ,Daujény naminé duona” ja geograafilise piirkonna vahel pohineb toote mainel ja kiipsetajate
oskusel valmistada punktis 5.2. kirjeldatud omadustega leiba.

Leiva ,Daujény naminé duona” maine on pohimotteliselt seotud leivategemise muutmata traditsiooniga,
mida Daujénai vallas on polvest polve edasi antud ning mis on tarbijate usalduse voitnud ainulaadse
toote tagatis.

Allikas: ELT



Naited - Leedu KGT ,Daujeny namine
duona”

Leiva ,Daujény naminé duona” mainest annavad tunnistust selle toote jarjepidev tutvustamine nditustel,
kaubandusmessidel ja festivalidel, saadud auhinnad ja preemiad ning tutvustused ajakirjanduses ja
meedias:

— leib ,Daujény naminé duona” on olnud Leedu esindajaks paljudel maailmanaditustel: 2002 — naitus
Biofach Niirnbergis, 2003 — tarbijate mess Griine Woche Berliinis, Saksamaa; 2004 — rahvusvaheline
toidu ja jooginditus Expo dei sapori Milanos, Itaalia; 2005 — nditus Polagra Poznanis, Poola; 2006 -
rahvusvaheline pollumajanduse ja toidu nditus Zolotaja osen Moskvas, Venemaa; ja muud iiritused;

— eriliste kirjade voi muude pidulike kaunistustega leiva ,Daujény naminé duona” pitsid on ehteks
Daujénai valla kiilade, koolide voi kirikukoguduste korraldatud festivalidel, suvistepiihal jne;

— rikkalike pidulike kaunistustega leiva ,Daujény naminé duona” patsid kui perekonna tugevuse,
ustavuse, viljakuse ja tagasihoidlikkuse siimbol on lauakaunistuseks ka pulmades, ristsetel ja siinni-
paevadel;

— leiba ,Daujény naminé duona” pakutakse kiilalistele eri laatadel, rahvalikel festivalidel ja muudel
tiritustel.

Alates 2002. aastast on leib ,Daujény naminé duona” tunnustatud kulinaarse pdrandi tootena, millele
Leedu kulinaarse parandi fond on vilja andnud sertifikaadi. 2008. aastal anti tootele nditusel Agrobalt
kuldmedal; samal aastal Kaunase tehnoloogiaiilikooli toiduainete instituudi ja pollumajandusministee-
riumi korraldatud voistlusel — Leedu parima leiva diplom. 2009. aastal andis pollumajandusministee-
rium tootele kulinaarse parandi toote sertifikaadi.

Allikas: ELT



Naited - Itaalia KPN ,Pagnotta del
Dittaino”

KGT()KPN(X)
1. Nimetus

~Pagnotta del Dittaino”

2. Liikmesriik vdi kolmas riik

Itaalia

3. Pollumajandustoote véi toidu kirjeldus

3.1. Toote lik

Klass 2.4 — Leib, valikpagaritooted, koogid, kondiitritooted, kiipsised ja muud pagaritooted

3.2. Punktis 1 esitatud nimetusega tahistatava toote kirjeldus

Kaitstud paritolunimetusega toode ,Pagnotta del Dittaino”™ turustatakse tavapdraselt timara kujuga
pitsina, mis kaalub 500-1 100 g v6i viilutatud pooliku pitsina. 3—4 mm paksune koorik on keskmise
tihedusega. Sisu on valkjaskollane, peente 6huaukudega, tihe ja Gihtlane ning viga elastne. Toote niiskus
ei iileta 38 % ning selle organoleptilised omadused (l6hn, maitse ja virskus) siilivad viie paeva jooksul
parast valmistamiskuupdeva.

Allikas: ELT



Naited - Itaalia KPN ,Pagnotta del
Dittaino”

3.3. Toorained (iiksnes toddeldud toodete puhul)

Kaitstud paritolunimetusega ,Pagnotta del Dittaino” tihistatakse leiba, mida toodetakse erilisel valmis-
tusviisil, kasutades naturaalset juuretist ja lihtjahu, mis peab olema vihemalt 70 % ulatuses jahvatatud
punktis 4 osutatud piirkonnas kasvatatavatest kova nisu sortidest Simeto, Duilio, Arcangelo,
Mongibello, Ciccio, Colosseo. Ulejiinud 30 % peab olema kdvast nisust, mis kuulub tootmispiirkonnas
kasvatatavatesse sortidesse Amedeo, Appulo, Bronte, Cannizzo, Cappelli, Creso, Iride, Latino, Norba,
Pietrafitta, Quadrato, Radioso, Rusticano, Sant'Agata, Tresor, Vendetta.

Lihtjahu saamiseks kasutatav kova nisu peab olema kasvatatud heakskiidetud seemnetest ning selle
kvalitatiivsed omadused peavad olema jargmised: elektroliiiitiline kaal > 78 kg/hl; proteiinid (kogulim-
mastik x 5,70) > 12 % kuivainest; niiskus < 12,5 %; gluteenid > 8 % kuivainest; kollasusindeks > 17b
minolta.

. Tootmise erietapid, mis peavad toimuma madratletud geograafilises piirkonnas.

Nisu kasvatamine ja koristamine, kaitstud péritolunimetusega toote ,Pagnotta del Dittaino” tootmine ja
pakendamine peab toimuma punktis 4 osutatud tootmispiirkonnas, et tagada toote jilgitavus ja kont-
roll, toote iihtlane kvaliteet ja punktis 3.2 osutatud iseloomulikud omadused.

Toote kvaliteediomaduste sailitamiseks tuleb ,Pagnotta del Dittaino” vahetult parast tootmist pakendada
mikroperforeeritud kilesse voi gaaspakendisse, mis tagab toote jaoks hiigieeni- ja sanitaartingimused,
voimaldades sellel samas hingata; pakendamine peab toimuma mairatletud geograafilises piirkonnas.

Allikas: ELT



Naited - Itaalia KPN ,Pagnotta del
Dittaino”

4. Geograafilise piirkonna tipne maiaratlus

Kaitstud péritolunimetusega toote ,Pagnotta del Dittaino” tootmispiirkond hélmab Enna provintsi
kommuune Agira, Aidone, Assoro, Calascibetta, Enna, Gagliano Castelferrato, Leonforte, Nicosia,
Nissoria, Piazza Armerina, Regalbuto, Sperlinga, Valguarnera Caropepe ja Villarosa ning Catania
provintsi kommuune Castel di ludica, Raddusa ja Ramacca.

5. Seos geograafilise piirkonnaga
5.1. Geograafilise piirkonna eripdra

JPagnotta del Dittaino” tootmiseks vajaliku nisu kasvatuspiirkonnale on iseloomulik viga ebaiihtlase
aastase sademetehulgaga vahemereline kliima: sademeterohke on siigis-talvine periood ja aasta keskmine
sademete hulk on ligikaudu 500 mm; kuu keskmine temperatuur on koige korgem juulis-augustis ning
koige madalamad temperatuurid esinevad jaanuaris-veebruaris, mil temperatuur voib erandjuhtudel
langeda isegi saaki kahjustava tasemeni (0 °C). Kova nisu kasvatatakse keskmiselt savisegustel pindadel.

5.2. Toote eripdra

Kaitstud piritolunimetuse ,Pagnotta del Dittaino” tunnustamise taotlust pohjendatakse asjaoluga, et
konealune toode erineb muudest samasse klassi kuuluvatest toodetest eelkdige oma kooriku konsis-
tentsi ning kahvatukollase, peente ohuaukudega, kompaktse ja iihtlase sisu poolest. Teine toote
~Pagnotta del Dittaino” eripara on siilitada oma oftalmoloogilised omadused (I6hn, maitse ja virskus)
muutumatuna vihemalt viis paeva.

Allikas: ELT



Naited - Lati GTT ,Salinata rudzu
rupjmaize”

3.2

Spetsifikaat

. Registreeritav(ad) nimetus(ed) (komisjoni mddiruse (EU) nr 1216/2007 artikkel 2)

.Salinata rudzu rupjmaize”

Nimetus

[X] on iseenesest eripdrane
[0 véljendab pollumajandustoote voi toidu eripdra

Sona ,salinat” tihendab magustama, suhkrut lisama, nditeks valades vaga kuuma vett jahule (K. Karulis,
.Latviesu etimologijas vardnica” (lati keele etiimoloogia sonaraamat), Il koide, 1992)). Tegemist on iidse
sonaga, mida kasutatakse Ladne-Litis laialdaselt alates XVIII sajandist.

Viljend ,salinata rudzu rupjmaize” tihistab rukkileiba, mida valmistatakse kuumaveemeetodit kasutades,
mis seisneb selles, et iihele osale jahust valatakse viga kuuma vett, et leib pehmem tuleks.

Etnograaf Indra Cekstere selgitas samuti oma 2004. aastal avaldatud uuringus Miisu maize (Meie
igapdevane leib), et rupjmaize't (rukkileiba) nimetatakse salindta maize'ks siis, kui @ht osa jahu kuumutati
viga kuuma veega.

Allikas: ELT



Naited - Lati GTT ,Salinata rudzu

rupjmaize”

3.5. Pollumajandustoote véi toidu kirjeldus, mida tahistab punktis 3.1 esitatud nimetus (mddruse (EU) nr

3.7.

1216/2007 artikli 3 loige 1)

.Salinata rudzu rupjmaize” on Litis valmistatud jamedast rukLijahust naturaalselt kergitatud leib, mille

valmistamiseks kasutatakse kuuma veega kuumutatud jahu ja kéaritajat. Seda tiiiipi leiba kiipsetatakse
viaga kuumal ahjupdrandal ja see on pikliku patsi kujuga, kaaludes itks voi mitu kilo; sellel on sile
tumedat varvi koorik, millele pannakse parast kiipsetamist tarklisepastat voi vett.

Kuju ja vdlimus: piklik iimarate otstega pits, mille pikkus on vahemalt kaks laiust; kooriku pealiskiiljel
voib olla kujutis, kiilgedel aga silgud.

Koorik: tume, sile, laikiv; peale voib olla raputatud k66mneid; kooriku alumises kiiljes voib olla kliisid,
jahu voi vahtralehti.

Sisu: tume, viikeste vOi suurte aukudega, elastne, voib olla kergelt niiske.
Maitse ja l6hn: kiipsetatud leiva ja k6omnete meeldiv 16hn, tuntav rukkileiva magushapu maitse.

Péllumajandustoote vdi toidu eripdra (mdiruse (EU) nr 1216/2007 anikli 3 ldige 3)

Leib ,Salinata rudzu rupjmaize” volgneb oma eripdra retseptile ja valmistamismeetodile.

Erinevalt teiste rukkileibade retseptidest ei kasutada leiva .Salinata rudzu rupjmaize” retseptis pagari-
parmi, vaid sellesse pannakse rukkijahu, umbes 0,8 % kédmneid, 4-8 % suhkrut ja 0,3 % kiiritamata
rukkilinnaseid.

Allikas: ELT



Milline on traditsiooniline retsept?
Tooraine paritolu?

Nouandva oigusega komisjon:

« Maaeluministeerium

« Majandus- ja Kommunikatsiooniministeerium
« Patendiamet

 Tarbijakaitse ja Tehnilise Jarelevalve Amet
 Eesti Toiduainetoostuse Liit

 Eesti Pollumajandus-Kaubanduskoda

« Eesti Kaupmeeste Liit

« Pollumajandus- ja Toiduamet

« Veterinaar-ja Toidulaboratoorium



EL-i kvaliteedikavade alusel kaitstud
nimetusega toodete miitigikaive, EL-28 2017

Allikas: AND-International study for DG AGRI, 20719



Pollumajandustoodete ja toidu
KPN/KGT/GTT miitigikaive ja registreeritud
nimetuste arv riikide loikes, 2017
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Allikas: AND-International study for DG AGRI, 20719



EL-i kvaliteedikavade alusel kaitstud
nimetusega toodete miiiigikaive, Poola
2017 min €

3247

AR LT AL

Allikas: AND-International study for DG AGRI, 2019



Ekspordi osakaal GT toodete/GTT miiligi

puhul litkkmesriikide loikes, 2017
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EL-i ja kolmandate riikide vahel solmitud
vabakaubanduslepinqgud voimaldavad
saada nimetusele kaitse ka 3nda riigi turul

Estonian vodka

L

Countryf/ies of origin Type
Priority date File number Product type Basis of protection
Status Product category

Legal instrument of protection at EU level
Article 37 of Regulation 2019/787

Single document/Summary/Technical file
Ares(2017)1942586

Protections under international agreements

M Armenia |+ Georgia  HE Iceland || ® Japan | @ Kosovo | | M Liechtenstein | | Il Mexico | | Ml Moldova

= Norwa Switzerland | ™ Ukraine
y

Allikas: Giview andmebaas



Eestis on tarbijate teadlikkus
kvaliteedimarkidest madal

17. KAS TE TEATE-TUNNETE ALLOLEVAID TOIDUMARGISEID? Mitme vastuse véimalus!

Wak 94
Tunnustatud Eesti Maitse ehk paasukesemark © ..

Tunnustatud Maitse ehk ristikuma'rki

. 39
Eestis Kasvatatud «=

fi

73

i 46
Eesti riiklik okomdark 9

@ a4

Eesti Parim Toiduaine

Eesti Lihaveis

63
Lipumdrk

() 6

Kaitstud paritolunimetus

o

{
Kaitstud geograafiline tahis ‘“%" 6
Garanteeritud traditsiooniline eritunnus
45

EL-i mahepdllunduse logo

Allikas: Eesti Konjunktuuriinstituudi uuring (2016) ,Elanike toidukaupade ostueelistused ja hoiakud”



Euroopa Liidus on tarbijate teadlikkus
kvaliteedimarkidest pigem madal

QA13 Which of the logos are you aware of? (MULTIPLE ANSWERS POSSIBLE)
(% - EU)

B Aug.-Sep. 2020 M Dec 2017 ®Oct 2015 W Nov.-Dec. 2013 Mar. 2012

CE.G?"\F‘J C F.-"»-?I‘«-HI“JG

)

FAIRTRADE

eI
N
"
T
o P

FAIRTRADE

PROTECTED GEOGRAPHICAL INDICATION

@ PROTECTED DESIGNATION OF ORIGIN
|,_'__.Q §  TRADITIONAL SPECIALTY GUARANTEED

NONE (SPONTANEOUS)

DON'T KNOW

Base: all respondents (n.= 27,237)

Allikas: Euroopa Komisjon, 2020



EL-i geograafiliste siisteemi labivaatamise
protsess — november 2019 kuni aprill 2021

Pollumajandusvolinik Janusz Wojciechowski:

. This review should pay particular attention to the
needs of member states where geographical
indications take up is medium or low so that they
would become more equally used in all parts of
the Union.”

Allikas: Konverents ,Strengthening geographical indications”, 2020



The new EU policy for the promotion

of Agricultural products

BENEFICIARIES

s
4

% Producers' organisations and

Trade and inter-trade
organisations representative
of the sector.

their associations recognised

by the Member State. All agricultural products of annex

| to the TFEU, excluding tobacco.
Certain transformed products, such
as beer, chocolate, bread and pastry,
pasta, salt, sweet corn and cotton.

" Producers' groups within
the meaning of Art. 3 of
Reg. 1151/2012 on quality
schemes.
SIMPLE PROGRAMMES
IN THE INTERNAL

Agri-food bodies with a
L8 mission of public interest in MARKET
n n n charge of promotion of
agricultural products,
TARGET MARKET

Implemented in at least two
Member States or in one Member
State if different from the Member

State of origin of the proposing
organisation(s).
Priority is given to programmes targeting non-EU Exceptions for Union quality
countries with a special focus on those markets that schemes and message which
have the highest growth potential. concerns proper dietary practices.
BUDGET CO-FINANCING RATE

European
Commission

ELIGIBLE PRODUCTS AND SCHEMES

Spirit drinks  Wine in simple EU and Fisheries

with geo-  programmes, it has tobe national products if

graphical associated with (anjother  quality associated with

indication.  EU product(s)) and schemes. (an)other
national quality schemes. product(s).

MENTIONING OF ORIGIN AND VISIBILITY
OF BRANDS

Under certain conditions, it is possible to mention the origin of products
and give visibility to brands. The origin of products can be mentioned if:

on the internal market, the product ‘\ — \\
origin is secondary to the main ~— 9
message of the campaign;

—
rn
o a

Brands may only be displayed during demonstrations and tastings, and
on the printed material distributed at those events, in a small banner
displaying a minimum five brands.

in non-EU countries, the product
origin is presented at the same

level of the European message. B'“Nc

The new policy sets higher rates compared to the previous regime:

’low‘u For simple programmes \‘bow

implemented within the \

- EU the EU co-financing
rate is 70%.

200.000.000€

The EU contribution is estimated
to gradually rise to 200 M€ per
year by 2019,

Allikas: Euroopa Komisjon

i
A 5% top-up applies for beneficiaries from Member States under financial assistan-
ce. The rest is financed exclusively by the proposing organisation.

For multi programmes and %5@9 For programmes in case
simple programmes targeting of serious market

third countries the EU - disturbance the EU
co-financing rate is 80%. co-financing rate is 85%.



UPP toetused

Toidukvaliteedikava raames toodetud tootest teavitamise ja

Kvaliteedikavades osalevaid tootjaid koondavad tulundusihistud,
mittetulundusiihingud ja seltsingud

Taotlusvoorude kohta tapsem info PRIA veebilehel —
www.pria.ee/toetused



http://www.pria.ee/toetused

Kaubamargi, paritolunimetuse ja
geograafilise tahise vaheline seos

Parmigiano
Reggiano

PARMIGIANO
REGGIANO

Allikas: Euroopa Liidu Intellektuaalomandi Amet (EUIPO)



Kaubamargi, paritolunimetuse ja
geograafilise tahise vaheline seos

maarus (EL) nr 1151/2012 artikli 14 18ige 1 : kaubamarki, mille kasutamine on
vastuolus paritolunimetuse voi geograafilise tahise kaitsega, ei registreerita. Vastuolus
olev kaubamark tiihistatakse.

Parmigiano vs Parmetta

LONA D'ORIGINE. VEDUTA AEREA.

RMIGIAND

Narw NP

Allikas: Cologne Court, 2010



Kontroll

ELi pollumajandustoodete ja toidu kvaliteedikavad
Maarus (EL) nr 1151/2012:

« artikkel 37 1dige 1 - padev asutus kontrollib toote vastavust spetsifikaadile enne

toote turule viimist.
. artikkel 38 — nouetele vastavuse kontrolle tehakse riskianaliiiisi alusel.

« artikkel 12 16ige 3 — margistusel ja reklaammaterjalil* peavad olema neile
vastavad liidu simbolid. Lisaks peaks samal vaatevaljal olema toote registreeritud

nimetus.

*Euroopa Parlamendi ja ndukogu maaruse (EL) 2021/2117 alusel joustus 7. detsembril
2021 muudatus, millega laiendati kohustuslikku kasutamist reklaammaterjalidele.



Maaeluministeerium — EL-i kvaliteedimargi taotlused, riikliku kvaliteedikava
tunnustamise taotlemine

Liis Raska

nounik,

pollumajanduspoliitika osakond,
Maaeluministeerium

tel. 6256125

liis.raska@agri.ee

Pollumajandus- ja Toiduamet - EL-i kvaliteedimargiga toote tootmisega alustamine, EL-i
kvaliteedimargiga toote kasutamine koostisainena, riikliku kvaliteedikava tunnustamise
taotlemine

Kadri Pajur Alvar Alt o

peaspetsialist juhtivspetsialist

Kalapiiiigi- ja turukorralduse osakond Kalapiiligi- ja turukorralduse osakond
Pollumajandus- ja Toiduamet P6llumajandus- ja Toiduamet
kadri.pajur@pta.agri.ee Aivar.Alt@pta.agri.ee

tel. 53507651 tel. 512 8485


mailto:liis.raska@agri.ee
mailto:kadri.pajur@pta.agri.ee
mailto:Aivar.Alt@pta.agri.ee

MAAELUMINISTEERIUM

Aitah!

Liis Raska

o oopa [,/./

Euroopa Maaelu Arengu
Pollumajandusfond:

Euroopa investeeringud
maapiirkondadesse



