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Lambaliha esmane kiitlemine

Oppekava iildiseloomustus

koostamise alus

Oppekava Lambaliha esmane kiitlemine

nimetus

Oppekavariihm | 0721 Toiduainete tootlemise 6ppekavarithm

0 Toiduainetdotleja tase 4 kompetentsid A.2.1 (tddkoha ettevalmistamine ja
ppekava

korrashoid ); A.2.2 (toor- ja abimaterjali kditlemine ja A.2.4. (tehnoloogiliste
seadmete késitlemine)

Oppe maht 8 akadeemilist tundi (sh vdhemalt 2 mahus praktikat)

Sihtgrupp ja | Koolituse sihtgrupiks on véiketalunikud, soovitavalt loomakasvatajad, kes

oppe alustamise | soovivad saada teadmisi liha to6tlemisest ja ettevdtja kes on huvitatud

tingimused vastava valdkonna tegevusega alustamist.

Oppe Téienduskoolituse eesmérk on anda iilevaade lambaliha kéitlemise nduetest

eesmirk ja viiketootlemise voimalustest. Opetada praktikaid algtodtlemisest ( liha
sdilitamine, kvaliteet ja konditustamine), mis vdimaldaks osalejal hinnata
vastava tootmise sobivust vdikese ja keskmise suurusega ettevotjale ning
hinnata peamisi riske.

Opiviljund

Koolituse ldbinu teab :

- loob seoseid lambaliha algtodtlemise ja liha kvaliteedi vahel;

- oskab viltida toidu ristsaastumist;

- tunneb lambariimba konditustamise skeeme;

- moistab ja oskab leida informatsiooni lambaliha nduetekohase kiitlemise kohta;
- teab peamisi riskifaktoreid, mis on seotud toiduohutuse ja tddohutusega.

Oppe sisu

Koolituse teemad on:

- lambariimba algtd6tlemine, toiduohutus ja todohutus;
- lambaliha kui tooraine: konditustamine, sdilitamine, liha kvaliteet;
- noduded viiketootjatele liha kaitlemisel, sh tapahiigieen

Koolitaja Koolitaja kvalifikatsiooni kirjeldusele vastav koolitaja.

Koolitaja Omab vastavaid teadmisi ja/voi Oppejouna tootamise kogemust ja/voi
kvalifikatsiooni praktilist tookogemust antud valdkonnas.

kirjeldus

Koolituse korraldaja

Maaelu Edendamise Sihtasutus (majandustegevusteate nr 180137)

Oppetoo korraldus ja dpingute alustamine




Uldpohimétted

Oppeto6 toimub vihemalt 10 osavdtja suuruse grupi tditumisel

Oppekeel Eesti keel
Oppemeetod Loeng, demonstratsioon, vestlus, praktiline individuaalne t60.
Oppekeskkond Kaasaegne Opperuum, dpetaja arvuti ja dataprojektor.
Praktikum: Liha to6tlemiseks sobilikud ruumid ja koolituse
labiviimiseks vajalikud liha to6tlemise seadmed. Ruumid vastavad
tervisekaitse- ja ohutusnouetele.
Opingute Oppegrupid komplekteerib koolituse korraldaja. Opingute alustamise
alustamine eelduseks on dppegrupi tditumine.

Opingute I6petamine ja hindamine

Hindamine Mitteeristav hindamine.
Koolituse 1opetamise eelduseks on tdies mahus ja aktiivne osalemine
koolituspdeval dppetdds sh praktilises to0s algtoddelnud lambariimpa.
aljast . vy - . . T
Viljastay Koolituse ldabinutele viljastab Maaelu Edendamise Sihtasutus tdendi.
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