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,Teadmussiirde pikaajalise programmi pollumajanduse, toidu ja maamajanduse
tegevusvaldkonnas” (riigihange nr 222076) toidu ja toiduohutuse valdkond hd&lmab jargnevaid
teemasid:

e toidu bioloogiline ohutus (toiduhiigieen, enesekontroll, toidu mikrobioloogia, toidu sailitamine,
zoonoosid, mikroobide resistentsus);

e toidu keemiline ohutus (erinevad saasteained, toidu ohutust md&jutavad to6tlemisviisid, lisaained,
I6hna- ja maitseained, enstiiimid, toiduga kokkupuutuvad materjalid);

e toiduteave (margistamine, toitumisalane margistamine, toitumis- ja tervisealased viited);

e toidugruppide erinduded (toidugrupid, millele on kehtestatud kvaliteedinduded, GM toit,
uuendtoit, rikastatud toit, eriliste toitumisvajadustega inimestele md&eldud toit (nt imikutoit,
ravitoit);

e head tootmis- ja hiigieenitavad;

e toiduohutust tagavad tootmis- ja to6tlemistehnoloogiad.

Toidu ja toiduohutuse valdkonna tegevused avaldatakse lisaks pikk.ee lehele ka veebilehel
www.toiduteave.ee.

UhendPIPi hanke (histditjate hulgast viivad toiduvaldkonna tegevusi ellu Eesti P&llumajandus-
Kaubanduskoda (edaspidi EPKK), Eesti Toiduainetddstuse Liit (edaspidi Toiduliit) ja Eesti Maadlikool
(edaspidi EMU). Valdkonda juhib Toiduliit. Valdkonnajuhi tilesandeid tdidab Toiduliiduga s&Imitud
kdsunduslepingu alusel Kairi Ringo (kairi.ringo@toiduteave.ee).

Kaesolev poolaasta aruanne lahtub tehnilise kirjelduse punktist 2.6.6 ja sisaldab alljargnevat:
elluviidud sindmuste loetelu ning nendel osalenute arvu ja tagasiside kokkuvotet;

e muude elluviidud tegevuste llevaadet;

kokkuvdtet ajakava tditmisest ja olulisematest muudatustest vorreldes planeerituga;
ettepanekuid jatkutegevuste osas.


http://www.toiduteave.ee/
mailto:kairi.ringo@toiduteave.ee

1. Kokkuvote 2022. a | poolaastal planeeritud ja elluviidud
tegevustest
1.1 Elluviidud tegevused

2022. | poolaastal oli planeeritud ellu viia jargnevas tabelis toodud tegevused. Kéik infopdevad ja
koolitused toimusid veebikeskkonnas. Konverentsid toimusid hiibriidsindmusena — osalejad ja
esinejad olid nii saalis kui ka veebis.

e Toimus 11 veebipdhist infopdeva, osavétjaid kokku 573

e Toimus 10 veebipdhist tdaienduskoolitust, osavotjaid kokku 311
e Toimus 2 hibriidkonverentsi, osavotjaid kokku 377

e lImus 3 elektroonilist teabematerjali

e Avaldati 1 veebiseminari salvestus

Tegevus (teema Taitja. Olukord. Markused
tellimuses)
Konverentsid (2) Toiduliit, EPKK
Toiduohutuse EPKK.
konverents Toiduohutuse hiibriidkonverents ,Luubi all on mikromaailm“ toimus 10.02,

osavotjaid kokku (saalis+veebis) 171.
https://toiduteave.ee/konverents-10-02-2022-tallinnas-ja-veebis-luubi-all-on-
mikromaailm/

Pakendikonverents | Toiduliit

Pakendikonverents (hibriid) ,Jatkusuutlik pakendamine ja pakend kui
ressurss” 12.05, osavotjaid kokku (saalis+veebis) 206.
https://toiduteave.ee/pakendikonverents-12-05-2022-tallinnas-ja-veebis/

Infopdevad (11) Toiduliit, EPKK
Toiduraiskamise Toiduliit.
vahendamine ja Toimus MS Teams keskkonnas 28.02, osavétjaid 74.
toidu annetamine | https://toiduteave.ee/infopaev-28-02-2022-veebis-toidu-annetamine/
Infopdev Toiduliit
toidulisandite Toimus MS Teams keskkonnas 11.03, osavétjaid 94.
tootjatele ja https://toiduteave.ee/infopaev-11-03-2022-veebis-toidulisandite-infopaev/
miiljatele
Joogivee Toiduliit
proovivotjate Toimus kahes osas: loengud zoom-keskkonnas, praktiline osa Tallinnas
ettevalmistamine | Keskkonnauuringute Keskuses - 21.-22.03; osavdtjaid 15.
atesteerimiseks https://toiduteave.ee/infopaev-21-22-03-2022-praktikaga-joogivee-
proovivotjate-valjaope/
Oigusaktid ja Toiduliit
jarelevalve Toimus MS Teams keskkonnas 08.04, osavétjaid 84.
(arengud ja https://toiduteave.ee/infopaev-veebis-08-04-2022-toiduohutuse-oigusaktid-
uudised) ja-jarelevalve/
Infopaev piima EPKK
vaikekaitlejatele Toimus zoom-keskkonnas 18.04, osavétjaid 20.

https://toiduteave.ee/infopaev-piima-vaikekaitlejatele-18-04-2022-veebis/
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Tegevus (teema
tellimuses)

Taitja. Olukord. Markused

Kvaliteedikavade
Glesehitamine ja
rakendamine

EPKK

Toimus zoom-keskkonnas 19.04, osavétjaid 34
https://toiduteave.ee/infopaev-19-04-2022-veebis-kvaliteedikavade-
ulesehitamine-ja-rakendamine/

Toidualase teabe
esitamine

Toiduliit

Toimus MS Teams keskkonnas 05.05, osavétjaid 49.

Tapsem teema ,, Turukorralduslikest digusaktidest tulenevad margistamise
erinduded”
https://toiduteave.ee/infopaev-05-05-2022-veebis-toidualase-teabe-
esitamine/

Toidu e-kaubandus

Toiduliit
Toimus MS Teams keskkonnas 20.05, osavétjaid 67.
https://toiduteave.ee/infopaev-20-05-22-veebis-toidu-e-kaubandus/

Toiduohutuse
tagamise nouded
valdkonnas
alustajatele,
vaikekaitlejale

EPKK

Toimusid zoom-keskkonnas:

1. Kodukohviku korraldamine toitlustusettevotlusega alustajale 07.06,
osavotjaid 90
https://toiduteave.ee/infopaev-07-06-2022-veebis-kodukohviku-
korraldamine/

2. Gluteenivabade toodete arendamine ning tootmise nduded ja toiduohutus
15.06, osavétjaid 26
https://toiduteave.ee/infopaev-15-06-2022-tallinnas-gluteenivabad-tooted/

Tooraine moju
|6pptootele
piimatootmises

EPKK

Toimus zoom-keskkonnas 08.06, osavdtjaid 20
https://toiduteave.ee/infopaev-08-06-2022-veebis-tooraine-moju-
lopptootele-piimatootmises/

Taiendus-
koolitused (10)

EMU, 9 koolitust (BigBlueButton keskkonnas)
Toiduliit, 1 koolitus (zoom keskkonnas)

Proovide votmine
tootmiskeskkonna
st Gldhlgieeni ja
patogeenide
seireks

21.01, osavotjaid 36
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-21-01-2022-veebis-proovide-votmine-
tootmiskeskkonnast/

Toiduhlgieen ja -
ohutus, algaste

26.01, osavotjaid 32
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-26-01-2022-veebis-toiduhugieen-ja-
ohutus-algaste/

Tootmishigieeni
tagamine toidu
kaitlemisel

04.02, osavotjaid 31
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-04-02-2022-veebis-tootmishugieeni-
tagamine/

Allergeeniohje
toidukditlemisette
votte
enesekontrolliplaa
nis

28.02, osavotjaid 34
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-11-02-2022-veebis-allergeeniohje/

Toiduhlgieen ja -
ohutus, keskaste

9.-11.03, osavotjaid 31
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-veebis-9-11-03-toiduhugieen-ja-
ohutus-keskaste/
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Tegevus (teema
tellimuses)

Taitja. Olukord. Markused

Riskide mdjus
juhtimine

18.02, osavotjaid 18
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-18-02-2022-veebis-riskide-mojus-
juhtimine/

Toiduhligieen ja
enesekontroll
eraelamus toidu
valmistamisel

18.03, osavdtjaid 35
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-18-03-2022-veebis-toiduhugieen-ja-
enesekontroll-eraelamus-toidu-valmistamisel/

Toidupatogeenide
lilekandeteed,
kasvu mojutavad
faktorid ning ohu
minimeerimise
vOimalused

25.03, osavotjaid 32
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-25-03-2022-veebis-toidupatogeenid/

Enesekontrollistist
eemi loomine ja
auditeerimine

01.04, osavotjaid 35
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-1-04-2022-veebis-
enesekontrollisusteemi-loomine-ja-auditeerimine/

Toidu sailivusaja
maaramise
pohimotted ja
kestvuskatsete
teostamine

22.04, osavotjaid 27
https://toiduteave.ee/taienduskoolitus-22-04-2022-veebis-toidu-sailivusaja-
maaramise-pohimotted-ja-kestvuskatsete-teostamine/

Teabematerjalid®

Toiduliit, EMU

Shiga toksiini
tootev Escherichia
coli (STEC)
toidupatogeenina

EMU. Avaldatud elektrooniliselt, teabeleht A4
https://toiduteave.ee/wp-
content/uploads/2022/05/STEC toidupatogeenina 2022 veebi.pdf

Listeria
monocytogenes
toidupatogeenina
ajakohastamine

EMU. Avaldatud elektrooniliselt, teabeleht A4

https://toiduteave.ee/wp-
content/uploads/2022/03/Listeria_monocytogenes toidupatogeenina infole
ht veebi 2022.pdf

,Akridlamiid
toidus ja selle
vahendamise
vOimalused”
ajakohastamine

Toiduliit. Avaldatud elektrooniliselt, 19 Ik
https://toiduteave.ee/wp-
content/uploads/2022/05/akruulamiid toidus 2022 veebi.pdf

Elektroonilised
vdljaanded

EPKK

Veebiseminarid
erinevatel
aktuaalsetel
toiduohutuse
teemadel

18.02 veebiseminar: Piimaproovide votmine ja tulemuste tdlgendamine
Salvestus avaldatud https://toiduteave.ee/salvestused/

1 Teabematerjalide osas kokkulepitud protseduur juhtudel, kui Tellimuses on ette ndhtud materjali sisu
kooskdlastamine Maaeluministeeriumiga: Esmalt koosk&lastatakse Maaeluministeeriumiga materjali kavand,
seejarel esitatakse materjal arvamuse avaldamiseks ning I6puks koosk&lastamiseks.
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1.2 Ajakava tditmine ja selles esinenud muudatused

Infopdevad, koolitused ja konverentsid toimusid planeeritud ajal, valja arvatud 1 koolitus, mis tuli
seoses Oppejou haigestumisega edasi likata. Esialgselt 11. veebruariks kavandatud koolitus
»Allergeeniohje toidukaitlemisettevdtte enesekontrolliplaanis” toimus 28. veebruaril 2022.

Kolm infopaeva, mis oleksid pidanud tellimuse kohaselt toimuma kontaktinfopdevadena, viidi lile veebi.
Infopdev piima vaikekditlejatele korraldati veebis, sest nii oli mugavam valislektorile. , Kodukohviku
korraldamine toitlustusettevotlusega alustajale” korraldati veebis, sest teemast huvitatud paiknevad
lle Eesti ja veebilahendus voimaldas oluliselt suuremal hulgal infost osa saada. Gluteenivabade toodete
teemalist infopdeva prooviti esialgu korraldada kontaktinfopdevana, kuid huvi oli oodatust vaiksem.
Infopaeva veebi lleviimisega kasvas osalejate arv oluliselt.

Teabematerjalide ettevalmistamine on votnud oodatust kauem aega ning ei ole suudetud pusida
Maaeluministeeriumiga kokkulepitud graafikus — mitmed materjalid esitatakse kooskdlastamiseks
planeeritust hiljem, kuid aasta |6puks saavad siiski kGik valmis.

Samuti on olnud arvatust oluliselt keerulisem leida lektoreid esinema planeeritud veebiseminaridele.
Seetdttu on labi viidud vaid 1 seminar. Kuna tellitud on 12 veebiseminari ja salvestatud loengut
erinevatel aktuaalsetel toiduohutuse teemadel, siis tuleb taitjatel teisel poolaastal oluliselt pingutada,
et Tellimust taita.

Samuti on torkeid Sppereiside korraldamisel. Keeruline on saada kokkuleppeid farmide voi t66stuste
kilastamiseks, kuna ettevotted on valdavalt otsustanud oma COVID-19 piiranguid mitte leevendada
ning samuti on seakatku oht Euroopas jalle suurenenud. Lisaks ndeme sellist hinnatdusu, et
pakkumuses esitatud ihikumaksumusega on reiside korraldamine keeruline. Proovime veel leida
lahendusi, kuid voimalik on, et peame paluma the v6i mélemad Sppereisid ara jatta.

1.3 Osalejate tagasiside kokkuvote ja analiilis

Huvi toimunud infopdevade ja koolituste vastu oli jatkuvalt suur. Suuremale sihtriihmale suunatud
infopdevadel (nt e-kaubandus, Gigusaktid, margistamine) osales keskmiselt 71 inimest. Kitsamale
sihtrihmale suunatud infopdevadel (nt piima vaikekaitlejate infopdev, gluteenivabade toodete
infopdev) osales keskmiselt 25 inimest. EMU koolitustel on dpperiihmade keskmine tdituvus 33
osalejat.

Olude sunnil toimusid kdik infopdevad ja koolitused veebikeskkonnas. Veebisiindmused ei anna kiill
vahetut kontakti lektori ja osalejate vahel, kuid vdimaldavad suurel hulgal osalejatel saada esmaseid
teadmisi. Tagasisidest nahtub, et kuigi igatsetakse ka kontaktdpet on veebikoolitusel osalenu jaoks vdga
oluline aja kokkuhoid. Tundub ka, et osalejad on veebislinduste mugavustega niivérd harjunud, et
kontaktinfopdeva korraldamisel on keeruline isegi miinimum osalejate arvu saavutada. Selliseks naiteks
on eelpool kirjeldatud gluteenivabade toodete infopaev.

Kuigi enamiku infopdevade osalejate hulk on suur, jddb tagasiside kesiseks. Inimesed tdidavad (ha
vahem saadetud elektroonilisi tagasisidevorme, mistottu ei saa tagasisidet sageli pidada esinduslikuks
ning keeruline on teha lldistavaid esinduslikke jareldusi. Koolituste puhul on olukord parem - anallilsis
kasutatavat tagasisidet sai EMU tagasi 191 (n=293) osalejalt, mis teeb 65% kdigist osalejatest.

Ka mdjutab veebisiinduste korraldamine ning eriti salvestuste jarelevaatamise voimaldamine (iha enam
inimeste kohusetunnet. Jatkuvalt peab arvestama ka sellega, et registreerunud inimesi ,kaob“
Osalejaid registreerub oluliselt rohkem, kui veebis , kohale tuleb”. Naiteks registreerus kodukohvikute



infopdevale 168 osalejat, kellest 90 ka tegelikult veebikeskkonda sisse logisid, kellest omakorda vaid 13
vastasid tagasiside kisimustikule.

Osa infopdevade puhul jagasime eelregistreerunutele ka infopdeva salvestuse vaatamise linki, kuna
registreerunud olid selle véimaluse kohta kiisinud. Samas vahendab salvestuse vaatamise vGimalus
infopdeva toimumise ajal vaatajate hulka, mistottu me standardlahendusena ei salvesta ja alati
salvestust ei jaga. Infopaevadel ja koolitustel on oluline tekkiv vahetu kontakt ja suhtlus. Kuna tegevus
sinnib  konkreetsel ajal, konkreetses kohas, konkreetsete inimestega, siis eelistame
koolituse/infopdeva kasuteguri huvides tegelikult véimalikult vdhe salvestada.

Osavdotjate tagasisidet koguti elektroonilise tagasisidevormi kaudu, milles kiisiti osavotjate hinnangut
infopdeva/koolituste sisu, korralduse ja esinejate/ettekannete kohta ning vahel ka saadud teabe
uudsuse ja t06s kasutatavuse kohta. Samuti kisiti vabavastustena kommentaare ja seda, milliste
teemade kasitlemist soovitakse edaspidi.

Tagasiside pohjal saab lugeda kdiki infopédevi ja koolitusi kordaldinuks. Huvi nende vastu oli suur ja
osalejate tagasiside positiivne.

K&ikide infopdevade osas on enamus vastajaid nii korralduse kui ka sisuga ka taiesti rahul véi suuremas
osas rahul. Enamasti on osalejad saanud ka uusi teadmisi (kas palju v6i moddukalt) ning saadud
teadmiste t606s kasutatavust hinnatakse kas vdaga heaks vGi heaks.

Osalenute hinnangu kohaselt on Maaiilikooli koolituste puhul tegemist vdga heade, huvitavate,
informatiivsete, kompaktsete, motiveerivate, hasti llesse ehitatud ning sujuvalt ja korrektselt
korraldatud koolitustega. Mitmed pakutud koolitused on toimunud aastast-aastasse, kuid siiski on
osalemise huvi suur. 97% koolitustel osalenutest on saanud uusi teadmisi (sain olulisel maaral (53%);
pigem sain (44%)). Osalejatele meeldis, et Sppematerjalid saadeti juba eelmisel paeval ning nendega
oli vdimalik varem tutvuda.

Tapsemat Ulevaadet toimunud slindmustest ja antud tagasisidest saab lugeda aruande jargnevatest
osadest. Tagasiside vdahese laekumise probleemi lahendamiseks vdiks veebiinfopdevade puhul kaaluda
mdone rakenduse kasutamist, mis vdimaldaks kiisida tagasisidet enne infopaeva I16ppu.

Uurisime infopdevade ja koolituste tagasisides, milliste teemade kasitlemist osalejad edaspidi
sooviksid, samuti jdid infopdevadel kdlama mdéned teemad, mis vajaksid edaspidigi kasitlemist. Esitatud
soove saab arvesse vOtta jargmise aasta tegevuste planeerimisel. Sellel aastal planeerime jatkata
tellitud tegevustega ning need kdik ellu viia. Infopaevade ja koolituste ajakava on planeeritud kuni aasta
[Gpuni.

Koolituste tagasisides tuntakse vaga palju huvi mikrobioloogia temaatika vastu sh labori igapdevat6o,
erinevate laborikatsete ja toodete uurimise vdimalused. Enesekontrollisiisteemi loomine ja
parendamine on endiselt olulised teemad sh kodukdogi kontekstis. Uue teemavaldkonnana tuuakse
valja ulukiliha esmakéitlemise temaatika (sh esmakaitlus-hooned).

Oigusaktide infopdeval mérgiti d&ra mitu teemat, mida tuleks kindlasti veel edaspidigi kasitleda - kas
seetdttu, et teema arutelu on alles algusjargus voi seetdttu, et teema on spetsiifiline ning vajaks
tapsemat kasitlemist. Aramérgitud teemad olid: toidualase teabe esitamise nduete uued algatused;
olemveega seonduvad arengud ja muudatused; toiduga kokkupuutuvad materjalid, ringlussevéetud



plasti maarus; kemikaalistrateegia ja REACH-maadruse muutmise algatus. Infopdevade tagasisides
margiti korduvalt taas ka margistamise erinevaid aspekte ja lisaaineid. Jatkuvalt soovitakse, et
infopdevad/koolitused oleksid rohkem praktilise suunitlusega, inimesed jagaksid oma kogemust.
Samuti soovitakse ikka valdkonnaspetsiifilisi koolitusi/infopdevi (nt lihaveised, puu- ja koogiviljad,
laktoosivabad tooted).

Lisaks toome valja tihe koostddvoimaluse Eesti Kaubandus-Toostuskoja (EKTK) projektiga QUALIFY. See
on Euroopa Liidu projekt, mille eesmark on edendada pollumajandus-toidusektori vaikese ja keskmise
suurusega ettevotete (VKE) konkurentsivGimet. Projekti eesmark on ka tGsta juhtivate asutuste, VKE-
de esindajate ja teiste sidusriihmade véimekust toidu kvaliteedi, pettuste ja autentsuse aspekte
paremini kasitleda. Toidu voltsimine ja voltsimise riskianallilis on ka meie tagasisides valjatoodud
teema. EKTK on vilja to6tanud tegevuskava, kus planeerib mitmeid tegevusi toidupettustega
voitlemiseks. Osad neist saaks ellu viia koostdds PIPi raames (nt spetsiifilised infopdevad voi veebilehe
arendamine). Tapsemalt esitatakse need ettepanekud valdkondlikule néukogule arutamiseks ja
otsustamiseks.

Toimus 2 hiibriidkonverentsi. EPKK korraldas toiduohutuse konverentsi ,,Luubi all on mikromaailm®, mis
toimus 10.02 ning Toiduliit korraldas pakendikonverentsi ,Jatkusuutlik pakendamine ja pakend kui
ressurss”, mis toimus 12.05. Mdlema konverentsi veebitlekande vastu oli suur huvi, kuid saali tuli
osalejaid siiski veel vahe. Margata oli ka, et inimesed registreerusid saali, kuid loobusid sisuliselt
,viimasel hetkel”.

3.1 ,,Luubi all on mikromaailm*

Toimumise aeg: 10.02.2022

Toimumise koht: Nordic Hotel Forum (Viru valjak 3, Tallinn) + veebiiilekanne

Korraldaja: EPKK

Osavotnute arv: 171 (neist saalis 25)
https://toiduteave.ee/konverents-10-02-2022-tallinnas-ja-veebis-luubi-all-on-mikromaailm/

Konverentsi pohiidee oli radkida geenidest ja mikroorganismidest ja nende suhetest. Kui
mikroorganismidest kasvatatud toidu suhtes on inimeste suhtumine pigem erapooletu, siis hoopis teine
lugu on, kui keegi julgeb mainida, et ta pooldab GMOd v&i arvab, et geneetiliselt muundatud toit on
tegelikult paratamatus, kui tahta dra toita maailma kasvavat rahvastikku, vahendada kliimamuutuste
mdoju, vahendada uutest haigustest pdhjustatud riske voi ohjeldada uute kahjurite levikuid.
Konverentsil radgiti mikroorganismidest, millel on tuleviku terviseteenuste ja jatkusuutliku
toidutootmise seisukohalt oluline roll ning geenitehnoloogia uutest suundadest. Samuti kasitleti
kestliku toiduslisteemi olemusest, selle saavutamise vdimalusi ja valjakutseid ning seost eelnimetatud
teemadega.

3.1.1 Pdevakava
10.00-10.15 Konverentsi avamine ja tervitused
Urmas Kruuse — Maaeluminister
Meeli Lindsaar, Eesti P6llumajandus-Kaubanduskoja toiduvaldkonna juhatuse liige
10.15-12.35 | | osa LUUBI ALL ON GEENID
Hannes Kollist PhD - Hirmufaktor ,GMO“


https://toiduteave.ee/konverents-10-02-2022-tallinnas-ja-veebis-luubi-all-on-mikromaailm/

Sigrid Bratlie - Geneetiliselt muundatud toidu tulevik - lektor haigestus ja saatis
teesid, mida moderaator vahendas osalejatele
Karen Hooper - Mikrobioomi tahtsus tuleviku toidus
14.00-16.30 Il osa LUUBI ALL ON MIKROORGANISMID
Jelena Stdepetova PhD ja Marika Mikelsaar - Kes elab meie sees? Maailm nimega
mikrobioom
Epp Songisepp PhD - Higieeni roll ja tulevik
Hendrik Kuusk - Kestliku toidusiisteemi olemus

3.1.2 Osavotjate tagasiside

Tagasisidevormi tiitis 44 osalenut. Ule poole vastanutest jdid konverentsi ildise korralduse ja
Ulesehitusega vaga rahule (joonis 1). Lektoritest ja ettekannetest hinnati enim Hannes Kollistit
(Hirmufaktor ,GMO“) ja Epp Songiseppa (,,Hlgieeni roll ja tulevik”) (joonis 2).

Sonalises tagasisides margiti, et konverents oli vaga pikk ning pause peaks tegema tihedamalt, et saaks
ekraanist eemale. Tanati voimaluse eest (ilekannet jarele vaadata. Margiti, et virtuaalruumis Uritusel
osalemine on vaga hea vGimalus osalemiseks, kuid samas ka, et kohapeal osalemine vérreldes
ekraanivahendusega on kirjeldamatult parem ja sisukam -, Ehk kunagi dnnestub lisaks moderaatorile
ka moni ettekandja flitsiliselt kohale meelitada, see annaks vaga palju juurde”.

Kuidas jaite rahule (ldise korralduse ja Ulesehitusega?
44 vastust

30

25 (56,8%)
20

18 (40,9%)

10

0(0%) 0 (0%) 1(2,3%)

1 2 3 4 5

Joonis 1. Hinnang konverentsi ,,Luubi all on mikromaailm“ iildisele korraldusele ja iilesehitusele
Skaala: 1 —vdga halb; 5 — viga hea. Vertikaalteljel vastanute arv (n=44)

Palun hinnake ettekannete sisu

40
I O eioska hinnata M 1 v&ga halb 2halb M 3rahuiday [ 4 hea M 5 viga hea
30

20

10

Hirmufaktor ,GMO* Mikrobicomi tahtsus Maailm nimega mikrobioom Mikrobioom ja tervis Hugieeni roll ja tulevik Kestlik toiduslisteem

Joonis 2. Hinnang konverentsi ,,Luubi all on mikromaailm* ettekannetele. Vertikaalteljel vastanute arv (n=44)
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3.2 ,Jatkusuutlik pakendamine ja pakend kui ressurss”

Toimumise aeg: 12.05.2022

Toimumise koht: Hotelli Hestia Europa Tallinnas (Paadi 5) + veebililekanne
Korraldaja: Toiduliit

Osavétnute arv: 206 (neist saalis 20)
https://toiduteave.ee/pakendikonverents-12-05-2022-tallinnas-ja-veebis/

Toidusektoris on pakendamine ja pakend muutunud (iha olulisemaks. Pakend ei ole oluline mitte
Uksnes toiduohutuse tagamise seisukohalt, mis on pakendi esmane funktsioon, vaid ka keskkonna
aspektist. Konverentsil raagiti sellest, millised on pakendite arengusuunad, millised on véimalused
kasutada keskkonnasdbralikemaid pakendeid ja kuidas on ettevotted sellega kaasa ldinud. Spetsiaalselt
pakendite teemale keskendunud konverents korraldati PIPi toidu ja toiduohutuse valdkonna raames
esmakordselt.

3.2.1 Pdevakava

11.00-11.05 | Sissejuhatus, keskkonnaminister Erki Savisaare videotervitus

11.05-11.35  Uhekordse plasti vdahendamise direktiivi hetkeseisust ja plastipaktist. Sigrid
Soomlais Keskkonnaministeeriumi keskkonnakorralduse osakonna juhataja

11.35-12.00 | Pakendite disainijuhend. Killiki Kesa Rohetiigri projektijuht

12.00—-12.30  Ringlussevoetud plastist toidupakendite nduete hetkeseis. Killi Suurvarik
Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna ndunik

12.30-13.30 LOUNA

13.30—-14.00  Euroopa pakenditrendid. Marina Dodel Multivac Sepp Haggenmiller GmbH & Co.
KG innovatsioonikeskuse projektijuht

14.00-14.30  Ringmajanduse perspektiivist: kas plastpakend on pooltiihi voi pooltdis? Pilleriin
Laanemets Eesti Plastitoostuse Liidu tegevjuht/partner

14.30—-15.00  Puidu biomassil pohinevate uute pakkematerjalide arendamine. Andres Krumme
Tallinna Tehnikalilikooli materjali- ja keskkonnatehnoloogia instituudi polimeeride
ja tekstiilitehnoloogia labori professor

15.00-15.15  Sirutuspaus

15.15-15.35 | Ringmajanduse perspektiivist: valdi pakendit voi pakenda saastvalt. Katre Savi Eesti
Triki- ja Pakendit6ostuse Liidu juhatuse liige

15.35-16.05 | Uued suunad pakenditootmises. Andres Kull Kroonpress juhatuse esimees

16.05-16.35 | Uued suunad toidutoostuses. Hanna Lehtonen HKScan korporatsiooni
vastutustundlikkuse asepresident

16.35-16.45 | Kokkuvote

3.2.2 Osavotjate tagasiside

Tagasisidevormi tditis 54 osalenut. Nii korralduse kui ka sisu osas oli enamus vastajaid kas taielikul voi
suuremas osas rahul (joonis 3). Ettekannete sisu hinnati samuti pigem vaga heaks voi heaks (joonis 4).
S&nalisest tagasisidest: ,Uldiselt olen viga rahul. Kuid siiski, kuna ettekanded on véga sisutihedad ja
informatiivsed, siis edaspidi vdiks ehk olla mdni esineja vahem. Ei joua lihtsalt kdike 100% jalgida.”;
,Viga hea esinejate valik ja teemad. Ulekanne sujuv ja kvaliteetne. Eraldi tdnu subtiitrite t&lkijale ja
teise kilalisesineja esitluse tdlkijale: vdga asjatundlik tolge.”; ,Rohkem aega ettekanneteks ja ka
aruteludeks ja kiisimusteks”; ,kurb oli, et thelegi varem esitatud kiisimusele (ja ka konverentsi ajal
esitatud) ei saanud vastust”.
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https://toiduteave.ee/pakendikonverents-12-05-2022-tallinnas-ja-veebis/

Palun hinnake, kuivord vastas konverents Uldiselt Teie ootustele?

40 I 1 eiole uldse rahul @ 2 pigem ei ole rahul 3rahuldav [ 4 olen suuremas osas rahul 112 p
I 5 olen k6igega rahul
30
20
10
0 .
Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info liilkumine, Esinejad/ettekanded

veebilllekanne, moderaator)
Joonis 3. Uldine hinnang pakendikonverentsile. Vertikaalteljel vastanute arv (n=54)

Palun hinnake ettekannete sisu

4o M Oeicsiatineta I 1 6 o ke anul 2pigemeiclerahul M 3ranulcay I < hea (olen suuremas osas rahul) I 5 vags hea folen koigega rahul)

a4

Sigrid Soomlais Kiilliki Kesa Killi Suurearik Maring Dodel Fillenin Laanemats. Andres Krumme Katre Savi Andres Kull Hanna Lehfanen

Joonis 4. Hinnang pakendikonverentsi ettekannete sisule. Vertikaalteljel vastanute arv (n=54)

4. Infopdevad — pohjalikum ilevaade

Kokku toimus 2022. a | poolaastal 11 veebipbhist infopdeva. Teave infopdevade kohta ja
jaotusmaterjalid on avaldatud https://toiduteave.ee/toimunud-infopaevad/aasta-2022/

Osavotjate tagasisidet koguti elektroonilise tagasisidevormi kaudu, milles kisiti osavétjate hinnangut
infopdeva sisu, korralduse ja esinejate/ettekannete kohta ning vahel ka saadud teabe uudsuse ja t66s
kasutatavuse kohta. Samuti kisiti vabavastustena kommentaare ja seda, milliste teemade kasitlemist
soovitakse edaspidi. Kahjuks vastab enamasti elektroonilistele tagasisideklisimustikele suhteliselt vaike
osa osalenutest. Kuna taitjad koostasid oma slindmuste tagasiside vormid iseseisvalt, siis on andmete
sisus moningasi erinevusi, sbltuvalt siindmuse spetsiifikast.

4.1 Toidu annetamine

Toimumise aeg: 28.02.2022

Toimumise koht: Microsoft Teams veebikeskkonnas

Korraldaja: Toiduliit

Osavotjate arv: 74
https://toiduteave.ee/infopaev-28-02-2022-veebis-toidu-annetamine/

Igal aastal Isheb maailmas toodetud toidust 1/3 raisku ehk prigikasti, samas kasvab inimeste arv, kellel
on toidust puudus. Eelmise aasta kevadel valminud Keskkonnaministeeriumi tellitud toidujaatmete ja
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https://toiduteave.ee/toimunud-infopaevad/aasta-2022/
https://toiduteave.ee/infopaev-28-02-2022-veebis-toidu-annetamine/

toidukao tekke uuringust selgus, et naiteks Eesti kauplustest |ldheb annetamisele vaid 12% miilimata
jaanud toidust. Samas on Eestis on 300 000 absoluutses ja suhtelises vaesuses elavat inimest, kes
vajavad toiduabi. Infopdeval anti eelkdige soovitusi kuidas rohkem toitu annetada ja milliste nduetega
tuleb seejuures arvestada.

4.1.1 Pdevakava

10:00-10:30 Toiduannetamise edendamise tegevused ja plaanid Eestis, sh toiduannetamine.ee
Tea Varrak Sotsiaalministeeriumi nGunik ja Kristel Kibin Keskkonnaministeeriumi
keskkonnakorralduse osakonna ndunik

10:30—-11:00 Toidu annetamise juhend ja selle selgitamine. Jaana Oona Pollumajandus- ja
toiduameti toiduosakonna juhtivspetsialist

11:00-11:20 Toiduannetuste maksustamine. Evelyn Liivamagi Maksu- ja Tolliameti maksude
osakonna juhataja

11:20-11:45 Toidupanga annetamise kokkuvGte. Piet Boerefijn Eesti Toidupanga tegevjuht ja
Kerttu Ol6kainen Eesti Toidupanga projektijuht

11:45-12:15 LOUNAPAUS

12:15-12:35 Kogemuslugu annetaja ja annetamisest teadlikkuse tGstjana jaeketilt. Heneli Lamp
AS-i Selver kvaliteedijuht

12:35-12:55 Kogemuslugu toidu annetamisest toidutdostuselt. Nele Joemaa Valio Eesti AS-|
turundus- ja tootearendusdirektor

12:55-13:15 Kogemuslugu toiduringlusest kohalikul tasandil. Faristamo Eller Viljandi toidukapi
eestvedaja

13:15-13:25 Pdaeva kokkuvdte

4.1.2 Osavotjate tagasiside

Tagasisidevormi taitis 11 osalenut. Hinnang infopaeva sisule, korraldusele, esinejatele ja ettekannetele
oli valdavalt positiivne — k&ik vastanud olid kas suuremas osas rahul voi kdigega rahul (joonis 5). K&iki
esinejaid ja ettekandeid hinnati enam-vdhem vordselt korgelt, peamiselt vastati ,olen kdigega
rahul” v6i ,olen suures osas rahul” (joonis 6).
Sonalisest tagasisidest: , korraldus oli hea”; ,K&ik oli Gsna ok, ajakava oli veidi tihe, chatis jaid moned
kommentaarid tahelepanuta”.

Tahelepanu vaarib ka (ks sisuline motteavaldus osalejalt: ,Kodanikualgatusel loodud
toidujagamiskappide temaatikat void kasitleda veel. Eestis tegutsevad liikumised (kes ei ole end
ametlikult MTU-dena registreerinud) koondavad viga erinevate elualade inimesi, muuhulgas ka
toitlustusalalt, ja toovad oma teadmised sinna lilkkumisse kaasa - argumendid, et toidukappide loomise
taga olevad inimesed ei tea toiduhligieenist vdi kiilmaahelast ja muust toiduohutusega seonduvas, ei
ole alati digustatud. "Parim enne" kuupaeva uletanud vai "k8lblik kuni" toidu annetamine eelkdige
neile, kes kannatavad puudust, on mdnes mdttes nende inimeste paigutamine teatud kasti - sellistest
annetustest soltudes ei ole piiri peal sdilivusajaga toodete tarbimine nende vaba valik, neilt eeldatakse,
et nad suudavad toidu kiirelt realiseerida voi selle sdilivusaega pikendada. Toidujagamiskappide kaudu
on voimalik toidu padstmises osaleda suuremal ringil inimestel, kellest paljude jaoks on see tdesti vaba
valik. Vaga tore oleks, kui sellistesse liikumistesse ei suhtutaks eelarvamusega, vaid oldaks
koostoovoimalustele avatumad.”
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Palun hinnake, kuivord vastas infopaev lldiselt Teie ootustele?

8 I 1 ciolerahul [ 2 pigem ei ole rahul [0 3 rahuldav M 4 olen suuremas osa.. Il 5 olen kdigega rahul

A d b

Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info liikkumine, Esinejad/ettekanded
veebililekanne)

N

Joonis 5. Uldine hinnang infopdevale , Toidu annetamine . Vertikaalteljel vastanute arv (n=11)
Palun hinnake ettekannete sisu

I 0cioskahinnata [ 1 eiole rahul B 2 pigem eiole rahul Ml 3 rahuldav [ 4 hea (olen suuremas osas rahul) [l 5 véga hea (olen kdigega rahul)

EEEEN

Tea Varrak, Kristel Kibin Jaana Qona Evelyn Liivamagi Piet Boerefijn, Kerttu Olokainen Heneli Lamp Nele Joemaa Faridtamo Eller

s

~

Joonis 6. Hinnang infopdeva ,, Toidu annetamine” ettekannete sisule. Vertikaalteljel vastanute arv (n=11)
Uute teadmiste saamist hindasid 54% vastanutest hindega 4 (skaala 1 — ei saanud uusi teadmisi, 5 —
sain palju uusi teadmisi). Saadud teadmiste t60s kasutatavust hindas 36% vaga korgeks (skaala 1 — ei

ole kasutatavad, 5 — on téielikult kasutatavad) (joonised 7 ja 8).

Kuivérd saite infopéeva kaigus uusi teadmisi?

11 vastust
6 6 (54,5%)
4
3 (27,3%)
2 2 (18,2%)
0 (0%) 0 (0%)

0 \ \

1 2

Joonis 7. Hinnang infopédeva , Toidu annetamine” kdigus saadud teabe uudsusele. Skaala: 1 — ei saanud uusi
teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=11)
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Kuivdrd on saadud teadmised kasutatavad igapédevases t6ds/tegevuses?

11 vastust

4
4 (36,4%)

3(27,3%) 3 (27,3%)

1(9,1%)

0 (0%)

Joonis 8. Hinnang infopdeva ,, Toidu annetamine” kdigus saadud teabe kasutatavusele igapéevat6os.
Skaala 1 — ei ole kasutatavad, 5 — on tdielikult kasutatavad. Vertikaalteljel vastanute arv (n=11)

4.1.3 Kokkuvote

Infopaev taitis eesmargi, andes toidu annetamise teemal laiapGhjalise (ilevaate. Osalejaid oli palju
(74), kuid tagasisidet andsid vahesed (11). Taas toodi vélja, et infot oli liiga palju, pdevakava liiga tihe.
Infopaeval kasitleti nii toiduohutuse ndudeid kui ka anti praktilist vaadet annetajate ja annetuse
saajate vaatenurgast. Sisuliselt oli ndha esinejate erinevat vaadet teemale. Kui riigi esindajad ning
annetavad toiduettevotted peavad esmatdhtsaks ohutuse tagamist ja reeglite jargimist, siis
Uhiskondlikel alustel toimivad ,toidu paastjad“ peavad k&ige olulisemaks raiskamise vahendamist ja
loodavad &ra antud toidu vastuvétjate véimele ise hinnata, kas saadav toit on veel tarbimiskdlblik
vOi mitte. Tagasisides margiti, et veel voiks kasitleda toidujagamiskappide temaatikat.

4.2 Infopdev toidulisandite tootjatele ja miiljatele

Toimumise aeg: 11.03.2022

Toimumise koht: Microsoft Teams veebikeskkonnas

Korraldaja: Toiduliit

Osavotjate arv: 94
https://toiduteave.ee/infopaev-11-03-2022-veebis-toidulisandite-infopaev/

Toidulisand on inimesele toitainete voi muude fiisioloogilise toimega ainete (nt vitamiinid,
mineraaltoitaineid, kofeiin, taimede ekstraktid, rasvhapped jne) kontsentreeritud allikaks ja seda
kasutatakse kindlate annuste voi kogustena tavatoidu tadiendamiseks. Infopadeval keskenduti valdkonda
puudutavale oigusaktidele ja toidulisandite kohta kehtivatele nduetele. Kogemusi jagasid ka
toidulisandeid tootvate ettevotete esindajad.

4.2.1 Pdevakava

10:00-10:30 Toidulisandite seadusandlus. Evelin Kivima Maaeluministeeriumi peaspetsialist

10:30-11:00 Toodete maaratlemine, ravimtaimed. Evelin Saar Ravimiameti jarelevalveosakonna
spetsialist

11:00-11:20 Piiripealsete toodete valdkonna tutvustus. Aljona Honga Terviseameti
kemikaaliohutuse osakonna peaspetsialist

11:20-11:45 Toidulisandite turuleviimisest teavitamine. Airika Salumets Pdllumajandus- ja
Toiduameti (PTA) toiduosakonna peaspetsialist

11:45-12:15 LOUNAPAUS

12:15-12:45 Toidulisandite koostisosade nduetekohasuse hindamine, sh uuendtoit. Airika
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Salumets
12:45-13:25 Toidulisandite margistamine, sh mahemargistus. Airika Salumets ja Pille Edovald
PTA mahepdllumajanduse ja seemne osakonna peaspetsialist
13:25-13:55 Toitumis- ja tervisealaste vdidete esitamine toidulisandite puhul. Tiiu Rand PTA
toiduosakonna nounik
13:55—14:20 Praktiline naide toidulisandite tootjalt. Justin Hein BioCC OU turundusjuht
14:20-14:35 Praktiline n3ide toidulisandite tootjalt. Ain Siild Korilane Nordic OU juhatuse liige
14:35-14:40 Paeva kokkuvote

4.2.2 Osavotjate tagasiside

Teavitasime infopdevast otsepostitusega paljusid ettevotteid, kes PTA andmetel tegelevad
toidulisandite tootmise, maaletoomise voi miiligiga. Nii saime rohkesti osalejaid, kes ei olnud varem
PIPi raames korraldatud infopdevadel/koolitustel osalenud. Tagasisidevormi taitis 30 osalenut. Hinnang
infopdeva sisule, korraldusele, esinejatele ja ettekannetele jagunes peaaegu vordselt arvamuste ,,0len
suuremas osas rahul” ja ,,olen kdigega rahul” vahel (joonis 9). Kdikide ettekannete sisu osas andsid Ule
50% vastanutest hinnangu ,vaga hea (olen k&igega rahul)“. Kdige kdrgemalt hinnati Tiiu Ranna
ettekannet toitumis- ja tervisealaste vdidete esitamisest, vaga kGrgelt hinnati ka teisi PTA ettekandeid.
Vorreldes teistega said kokkuvottes pisut madalamad hinnangud praktikute ettekanded.

|ll

Palun hinnake, kuivord vastas infopéev lldiselt Teie ootustele?

I 1 eiolerahul M 2 pigem ei ole rahul 3rahuldav M 4 olen suuremas osa... [l 5 olen kéigega rahul

Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info liikumine, Esinejad/ettekanded
veebililekanne)

Joonis 9. Uldine hinnang infopdevale , Toidulisandid“ Vertikaalteljel vastanute arv (n=30)

Sonalisest tagasisidest: ,,meeldisid ettekanded ja esinejad, vaga informatiivne seminar”; ,Juba ammu
ootasin sellelaadset infopaeva. Aitdh selle eest! Meeldis konkreetsus ja vajalike teemade mitmekesisus.
Kuna infot oli vaga palju ning see ndudis suurt kontsentreerumist, siis vdib olla oleks vdinud infopdev
natuke lihem olla st viimased teemad tundusid vahem olulised.”.

Uute teadmiste saamist hindasid 53% vastanutest hindega 4 (skaala 1 — ei saanud uusi teadmisi, 5 —
sain palju uusi teadmisi). Saadud teadmiste t60s kasutatavust hindas 40% vaga korgeks, llejaanud
arvamused jagunesid hinnangute 3 ja 4 vahele (skaala 1 — ei ole kasutatavad, 5 — on tdielikult
kasutatavad) (joonised 10 ja 11).
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Kuivord saite infopéeva kdigus uusi teadmisi?

30 vastust
20
15 16 (53,3%)
10
8 (26,7%)
5 6 (20%)
0 (0%) 0 (0%)
0 | |
1 2

Joonis 10. Hinnang infopédeva ,, Toidulisandid“ kdigus saadud teabe uudsusele. Skaala: 1 — ei saanud uusi teadmisi,
5 —sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=30)

Kuivord on saadud teadmised kasutatavad igapdevases t00s/tegevuses?
30 vastust

15
12 (40%)

10 (33,3%)
8 (26,7%)

0 (0%) 0 (0%)

Joonis 11. Hinnang infopdeva , Toidulisandid“ kédigus saadud teabe kasutatavusele igapdevatdos.
Skaala 1 — ei ole kasutatavad, 5 — on tdielikult kasutatavad. Vertikaalteljel vastanute arv (n=30)

4.2.3 Kokkuvote

Toidulisandite teema on komplitseeritud, sest ulatub mitmesse valdkonda. Sageli on keeruline aru
saada kas toode on toidulisand v6i hoopis taimne ravim, ravimtaim voi meditsiiniseade. Infopaeval
tehtud ettekanded selgitasid hasti digusraamistikku, milles toidulisandite tootjad/maaletoojad
peavad tegutsema. Osalejate huvi oli suur ning vestlusaknas esitati palju kisimusi. Osalejatele
meeldis kasitletud teemade mitmekesisus, kuid margiti ka, et vGib olla oleks infopdev vdinud natuke
lihem olla. Tagasisides toodi vélja, et soovitaks rohkem praktilisi nditeid enamlevinud vigade kohta
pakendi margistusel - rubriik KKK kodulehele. Samuti oli huvitav, et 1 vastanu sooviks Euroopa
toiduseadusandluse protsessi tutvustamist, mis etapid Uksteisele jargnevad. Margiti, et esimene
ettekanne (Evelin Kivima) oli selles suhtes siisteemne.

4.3 Joogivee proovivotjate ettevalmistamine atesteerimiseks

Toimumise aeg: 21.-22.03.2022

Toimumise koht: loengud zoom-keskkonnas, praktiline osa Tallinnas Keskkonnauuringute Keskuses
Korraldaja: Toiduliit

Osavotjate arv: 15
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Eesti Keskkonnauuringute Keskuse ldbiviidava infopdeva eesmargiks on osalejad ette valmistada
joogiveest proovi votjate atesteerimiseks. Infopaev koosnes kahest osast — esimesel paeval toimusid
loengud veebikeskkonnas ja teisel p3eval proovivdtu praktiline &ppus Tallinnas OU Eesti
Keskkonnauuringute Keskus ruumides. Atesteerimine ei olnud infopdeva osa, kuid praktilise dppuse
jarel sai kohe teostada ka atesteerimise praktilise osa. Kdik osalenud esitasid ka joogivee proovivotjaks
atesteerimise avalduse.

Kahjuks ei saa atesteerimise korraldaja avaldada andmeid atesteerimise tulemuste kohta.
Keskkonnaministeeriumi veebilehel on avaldatud nende atesteeritud proovivétjate andmed, kes on
andnud avaldamiseks ndusoleku. Avaldatud loetelust leiab 12 infopdeval osalenut, llejaanud kolme
atesteerimise tulemuste kohta andmed puuduvad.

Allikas: https://envir.ee/keskkonnakasutus/vesi/veeproovivotjatele#atesteeritud-prooviv

Infopdeva osalejate arv oli labiviija seatud tingimuste tottu piiratud. Osaleda sai vaid 15 inimest ning
mitmed jaid ootejarjekorda. Korraldame samasuguse infopaeva 5.-6. oktoobril.

4.3.1 Pdevakava

21.03.2002
9:00-9:20 Sissejuhatus. Urmas Muinasmaa, Eesti Keskkonnauuringute Keskus OU
9:20-10:30 Veeproovivotmise ja proovivotja vastutusega seotud Sigusaktidest tulenevad
néuded. Karin Pachel, TalTech
10:30-12:00 Joogivee kvaliteedi kontrollinduded. Joogivee kvaliteedinditajad ja tavaparased

kvaliteediprobleemid. Joogivee proovivott ning kohapealsed modtmised.
Proovide transport, kditlemine ja sailitamine. Urmas Muinasmaa
12:00 - 13:00 Paus
13:00 -14:30 Joogivee tootmine pinnaveest ja pdhjaveest. Kristiina Soovik, AS Tallinna Vesi
22.03.2022
13:00 — 13:45 Praktiline 0ppus — joogivee proovivott tarbija kraanist. Allan Allas, Eesti Keskkonna-
uuringute Keskus OU
4.3.2 Osavotjate tagasiside
Tagasisidevormi taitis 11 osavdtjat 15st. Valdavalt olid vastajad infopaeva sisu, korralduse, esinejate ja
ettekannetega vaga rahul (joonis 12). Esinejate kaupa ettekannete sisule antud hinnangud on esitatud
allpool joonisel 13. SGnalises tagasisides toodi valja, et meeldis Keskkonnauuringute Keskuse esindaja
Eve Usina paindlikkus tegevuste labiviimisel. Teine vastaja markis ,Ettekanded olid ladusalt ja huvitavalt
esitatud. Koolitus oli hasti korraldatud ja koikidele koolitust puudutavatele lisakiisimustele sai
ammendavad vastused.” Samas toodi tagasisides vdlja ka mdned sisulised kiisimused, mis jaid siiski
segaseks.
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Palun hinnake, kuivord vastas koolitus lildiselt Teie ootustele.

10,0
Il 1 eiolerahul M 2 pigem ei ole rahul 0 3rahuldav M 4 olen suuremas osa... [l 5 olen kdigega rahul

7.5
50
25
0,0

Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info lilkumine, Esinejad/ettekanded
veebillekanne)

Joonis 12. Uldine hinnang joogivee proovivdtjate infopdevale. Vertikaalteljel vastanute arv (n=11)

Palun hinnake ettekannete sisu.
10,0
Bl 1ecioleranul [ 2 pigem ei ole rahul [0 3 rahuldav [l 4 hea (olen suurem... [l 5 vdga hea (olen k...

7.5

5,0

2,5

0.0 - — — - - - - " -
Veeproovivoétmise ja proovivotja Joogivee kvaliteedi kontrollinuded, Joogivee tootmine pinnaveest ja
vastutusega seotud Sigusaktidest kvaliteedinditajad, proovide vétmine jms péhjaveest | Kristiina Soovik
tulenevad nouded | Karin Pachel | Urmas Muinasmaa

Joonis 13. Hinnang ettekannete sisule. Skaala: 1 - ei ole rahul; 2 — pigem ei ole rahul; 3 — rahuldav; 4 — hea (olen
suuremas osas rahul); 5 — vidga hea (olen kéigega rahul). Vertikaalteljel vastanute arv (n=11)
Praktilise valjadppega jaid vaga rahule ca pooled osalejatest.

Kuivord jdite rahule praktilise véljadppega?
11 vastust

6 6 (54,5%)

5 (45,5%)
4
2
0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
0 I | I
1 2 3

Joonis 14. Hinnang joogivee proovivétjate infopdeva praktilisele osale. Skaala: 1 - ei ole iildse rahul; 5 — olen
kéigega rahul. Vertikaalteljel vastanute arv (n=11)

Saadud teadmiste uudsuse hinnangutes domineeris 4, kuid igapdevatdos kasutatavuse hinnagud olid
korgemad. (joonised allpool).
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Kuivord saite uusi teadmisi?
11 vastust

8

7 (63,6%)

2 (18,2%) 2 (18,2%)
0 (0%) 0 (0%)

0 | |
1 2

Joonis 15. Hinnang joogivee proovivédtjate infopéeva kédigus saadud teabe uudsusele. Skaala: 1 — ei saanud uusi
teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=11)

Kuivdrd on saadud teadmised kasutatavad igapdevases t60s/tegevuses?

11 vastust

8

7 (63,6%)

4 (36,4%)

0 (0%) 0 (0%) 0 (cl)%)

Joonis 16. Hinnang joogivee proovivotjate infopdeva kdigus saadud teabe kasutatavusele igapdevatdés.
Skaala 1 - ei ole kasutatavad, 5 — on tdielikult kasutatavad. Vertikaalteljel vastanute arv (n=11)

4.3.3 Kokkuvote

Infopdeva eesmargiks oli valmistada osalejad ette joogiveest proovi votjate atesteerimiseks. Huvi
osaleda oli piisavalt suur, osad soovijad jaid ootejarjekorda, et osaleda oktoobris toimuval
infopaeval. Samas ei olnud huvi ka nii suur, et selliseid infopaevi oleks tingimata vaja korrata. Ka on
teada, et digusaktid on muutmisel ning voimalik, et muudetakse néudeid, mille tdttu praegu oma
puur- voi salvkaevu vett kasutavad toidukaitlejad peavad laskma proove votte atesteeritud
proovivotjal. Atesteerimine ei olnud infopdeva osa, kuid praktilise ppuse jarel sai kohe teostada ka
atesteerimise praktilise osa. KGik osalenud esitasid ka joogivee proovivotjaks atesteerimise avalduse.
12 osalenut on kantud avalikku atesteeritud proovivGtjate nimekirja.

4.4 Toiduohutuse digusaktid ja jarelevalve

Toimumise aeg: 08.04.2022

Toimumise koht: Microsoft Teams veebikeskkonnas

Korraldaja: Toiduliit

Osavotjate arv: 84
https://toiduteave.ee/infopaev-veebis-08-04-2022-toiduohutuse-oigusaktid-ja-jarelevalve/
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Toimus traditsiooniline infopdev kus koostdds Maaeluministeeriumi ning P&llumajandus- ja
Toiduametiga kasitleti uudiseid, arenguid ja suundumusi toiduohutuse nduete ning jarelevalve osas.

4.4.1 Pdevakava

10:00-10:35

10:35-11:05
11:05-11:50
11:50-12:20
12:20-13:00
13:00 - 13:20
13:20-13:40
13:40 - 14:00
14:00 - 14:20
14:20 - 14:30

Strateegia “Talust taldrikule” algatuste hetkeseis ja kestlikkuse Gigusraamistik.
Anneli Tuvike Maaeluministeeriumi (MeM) toiduohutuse osakonna juhataja
asetaitja

Margistuse ndudeid kasitlevate algatuste hetkeseis. Katrin Ldhmus MeM
toiduohutuse osakonna valdkonnajuht

Toiduga kokkupuutuvad materjalid — ringlussevdetud plasti maaruse eelndu;
plastimaaruse (EL) 10/2011 muudatus (méarus (EL) 2020/1245). Kiilli Suurvarik
MeM toiduohutuse osakonna ndunik

Toidu rikastamise ja toidulisandite valdkondade arengud. Evelin Kivima MeM
toiduohutuse osakonna peaspetsialist

Ldunapaus

Arengud seoses etlleenoksiidi juhtumiga. Kristi Kallip P6llumajandus- ja
Toiduameti (PTA) toiduosakonna peaspetsialist

Olmevee kvaliteedinduete direktiivi (EL) 2020/2184 Ulevotmise hetkeseis. Ramon
Nahkur Sotsiaalministeeriumi (SoM) rahvatervise osakonna ndunik
Kemikaalistrateegia ja REACH-mé&aruse muutmise algatus. Aive Telling SoM
rahvatervise osakonna keskkonnatervise ja kemikaaliohutuse juht
Piiritusjookide maaruse (EL) 2019/787 teatavaid margistamise satteid kasitleva
Euroopa Komisjoni suunisdokumendi tutvustus. Kadri Pajur PTA kalapiilgi- ja
turukorralduse osakonna peaspetsialist

Paeva kokkuvdte

3.4.2 Osavotjate tagasiside

Tagasisidevormi taitis 13 osavotjat 84st, mistottu ei saa tagasisidet pidada esinduslikuks. Valdavalt olid
vastajad infopdeva sisu, korralduse, esinejate ja ettekannetega suuremas osas rahul (joonis 17).
Esinejate kaupa ettekannete sisule antud hinnangud jagunesid valdavalt ,vdga hea (olen kdigega
rahul)“ ja ,hea (olen suuremas osas rahul)” vahel, kaldudes rohkem ,vdga hea” poole (joonis 18).

SOnalises tagasisidest: ,Kuna moned teemad, mis huvitasid rohkem, jii osadel ettekannetel
ajapuudusel lihemaks, siis olekski tahtnud neid pikemalt kuulata”; , Ajakava jalgimine vGinuks olla

parem*.

Palun hinnake, kuivérd vastas infopé&ev lldiselt Teie ootustele?

8

Il 1 ciole rahul [l 2 pigem ei ole rahul 3rahuldav M 4 olen suuremas osa... [l 5 olen kdigega rahul

Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info liikumine, Esinejad/ettekanded
veebililekanne, moderaator)

Joonis 17. Uldine infopdevale , Toiduohutuse digusaktid ja jérelevalve” Vertikaalteljel vastanute arv (n=13)

21



Palun hinnake ettekannete sisu

100
M Ocioskahinnata [ 1 eicle dldse rahul W 2 pigem ei ole rahul MM 3 rehuldsv [ 4 hea (clen suuremas osas rahul) [ 5 vaga hea {olen koigega rahul)

Al dd g

Anneli Tuvike Katrin Lehmus Kulli Suurvarik Evelin Kivima Kristi Kallip Ramon Nahkur Aive Telling

el
o

@
=

r
o

=3

Kadri Pajur

Joonis 18. Hinnang infopdeva , Toiduohutuse Oigusaktid ja jdrelevalve” ettekannete sisule. Vertikaalteljel
vastanute arv (n=13)

Saadud teadmiste uudsuse hinnangutes domineeris 4 (joonis 19). Kiisisime ka, kas selliseid infop&evi
peetakse ildse vajalikuks. Selgus, et 77% vastanutest peab neid vaga vajalikuks (joonis 20)

Kuivord saite infopdeva kaigus uusi teadmisi?
13 vastust

10,0

9 (69,2%)

7.5
5,0

25
2 (15,4% 2 (15,4%
0 (0%) 0 (0%) (15:4%) {19,4%)

1 2

Joonis 19. Hinnang infopdeva ,, Toiduohutuse digusaktid ja jdrelevalve” kdigus saadud teabe uudsusele.
Skaala: 1 - ei saanud uusi teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=13)

Kuivord peate selliseid infop&evi vajalikus?
13 vastust

10.0 10 (76,9%)

7.5
5,0

2,5 3 (23,1%)

0 (0%) 0 (0%) 0 (0%)
00 \ | \

Joonis 20. Hinnang infopdeva , Toiduohutuse digusaktid ja jérelevalve” vajalikkusele. Skaala 1 — ei ole vajalikud,
5 —on vdga vajalikud. Vertikaalteljel vastanute arv (n=13)
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4.4.3 Kokkuvote

Kokkuvottes saab infopdeva , Toiduohutuse Gigusaktid ja jarelevalve” lugeda taas kordaldinuks.
Jatkuvalt on oluline viia sektorini teavet uute digusaktide kohta. Hea on, kui ministeeriumi ja ametite
esindajad on nous seda teavet jagama. Kuna ,,uudiseid” ei tule nii sageli, siis olid kuulajad kasitletud
teemadest ka varem kuulnud. Seekordsel infopdeval margiti ara mitu teemat, mida tuleks kindlasti
veel edaspidigi kasitleda - kas seetGttu, et teema arutelu on alles algusjargus voi seet6ttu, et teema
on spetsiifiline ning vajaks tdpsemat kasitlemist. Aramérgitud teemad olid: toidualase teabe
esitamise nduete uued algatused; olemveega seonduvad arengud ja muudatused; toiduga
kokkupuutuvad materjalid, ringlussevéetud plasti maarus; kemikaalistrateegia ja REACH-maaruse
muutmise algatus.

4.5 Infopdev piima vdikekaitlejatele

Toimumise aeg: 19.04.2022

Toimumise koht: Zoom-keskkonnas

Korraldaja: EPKK

Osavotjate arv:
https://toiduteave.ee/infopaev-19-04-2022-veebis-kvaliteedikavade-ulesehitamine-ja-rakendamine/
4.5.1 Paevakava

e Investeeringutoetused |0ppeval perioodil ja védljavaated tulevikuks. Janeli  Tikk,
Maaeluministeeriumi pdllumajanduspoliitika osakonna valdkonnajuht

e Soome juustumaja Herkkujuustola lugu. Kdikehdlmav liihike tarneahel — kasit66juustude tootmine
juustumeister Peter Dorigi kae all. Peter Dorig

4.5.2 Osavotjate tagasiside

Tagasisidevormi tditis 6 osavétjat. Infopdeva Uldist korraldust pidas valdav osa vastajatest heaks (50%)
vOi vaga heaks (16,7%) (joonis 17).

Sonalises tagasisides margiti positiivsena dra, et korraldatakse infopaevi just vaikekditlejatele.

Kuidas jéite rahule infopédeva Uldise korralduse ja/vdi veebililekande kvaliteediga
6 vastust

® viga hea
® hea

rahuldav

® halb
@ viga halb
@ eioska hinnata

Joonis 21. Uldine hinnang piima véikekditlejate infopdevale.

Lektoreid ja ettekannete sisu hinnati pigem heaks, mdne vastaja poolt vdaga heaks ja mdne poolt
rahuldavaks (joonised allpool).
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Palun hinnake infop&eva lektoreid

6
B viga hea M hea rahulday [ halb [ viga halb [ ei oska hinnata

Janeli Tikk Peter Dorig

Joonis 22. Hinnang piima véikekditlejate infopdeva lektoritele. Vertikaalteljel vastanute arv (n=6)

Palun hinnake ettekande sisu

6
Bl vigahea [ hea rahuldav [l halb M véga halb [ ei oska hinnata
4
| l.
Y ; ~ — - ‘ - P —
Investeeringutoetused I6ppeval perioadil ja véljavaated Soome juustumaja Herkkujuustola lugu. Kéikehdlmav lihike
tulevikuks tarneahel — kasitédjuustude tootmine juustumeister Peter
Dérigi kae all

Joonis 23. Hinnang piima vdikekditlejate infopdeva ettekannete sisule. Vertikaalteljel vastanute arv (n=6)

4.5.3 Kokkuvote

Infopdev oli suunatud suhteliselt kitsale osalejate ringile — juustutootmisest huvitatud
vaikekaitlejatele. Kuigi osalejate hinnangud pdhiesinejale ei olnud kdige kdrgemad, olid osalejad
siiski aktiivsed ja esitasid klsimusi. Samas oldi ka tanulikud, et korraldatakse infopaevi just
vaikekaitlejatele. limselt pakuks huvi ka teiste tootegruppide kasitlemine, nditeks margiti tagasisides,
et huvitab lihaveiste lihast toodete valmistamine.

4.6 Kvaliteedikavade iilesehitamine ja rakendamine

Toimumise aeg: 18.04.2022

Toimumise koht: Zoom-keskkonnas

Korraldaja: EPKK

Osavotjate arv: 34
https://toiduteave.ee/infopaev-piima-vaikekaitlejatele-18-04-2022-veebis/

Infopaeval tutvustati erinevaid kvaliteedikavasid. Kirjeldati kuidas tootatakse valja kvaliteedindudeid,
raagiti kvaliteedikavade igapaevasest rakendamisest ning kasust nii tootjatele kui ka tarbijatele.
Toidukvaliteedikavade loomise ja ellu rakendamise kogemust jagasid erinevate valisriikide ja kavade
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esindajad. Infopaev oli siinkroontélkega.

4.6.1 Paevakava

10:00-10:30 Lati toidukvaliteedikava “Green Spoon” — Juris Zinars, Lati
Pollumajandusministeerium

10:30-11:30 Poola kvaliteetliha programm (Quality Meat Program, QMP) — Jerzy Wierzbicki,
Poola Lihaveisekasvatajate Selts

11:30-12:20 Sotimaa sealiha kvaliteedikava (Quality Meat Scotland Pigs Assurance Scheme) —
Andy McGowan, Soti Seakasvatajate Uhistu

12:20—-12:50 = Austria toidukvaliteedikava, AMA kvaliteedimark — Benedikt Fritz

4.6.2 Osavotjate tagasiside

Tagasisidevormi taitis 7 osavotjat 34st. Infopdeva Uldist korraldust pidasid 86% vastanutest vaga heaks
(joonis 24). SGnalises tagasisidest: ,vdga head teemad! J6udu edaspidiseks!“.

Kuidas jéite rahule infopdeva Uldise korralduse ja/voi veebililekande kvaliteediga

7 vastust

@ véga hea
® hea

rahuldav
@ halb
@ véga halb
@ ci oska hinnata

Joonis 24. Uldine hinnang infopdevale , Kvaliteedikavade iilesehitamine ja rakendamine”

Lektoreid ja ettekannete sisu hinnati valdavalt viga heaks vdi heaks. K&ige kérgemalt hinnati Soti
Seakasvatajate Uhistu esindajat Andy McGowani (joonised allpool).

Palun hinnake infopdeva lektoreid

I vigahea M hea rahulday [ halb M vdga halb [ ei oska hinnata
6
4
2 JI
0
Juris Zinars Jerzy Wierzbicki Andy McGowan Benediki Fritz

Joonis 25. Hinnang infopdeva , Kvaliteedikavade iilesehitamine ja rakendamine“ lektoritele.
Vertikaalteljel vastanute arv (n=7)
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Palun hinnake ettekande sisu

8
B vigahea M hea rahulday [ halb M viga halb M ei oska hinnata

Lé&ti kava "Green Spoon" Poola kvaliteetliha programm Sotimaa sealiha kvaliteedikava Austria toidukvaliteedikava

Joonis 26. Hinnang infopdeva , Kvaliteedikavade iilesehitamine ja rakendamine“ ettekannete sisule.
Vertikaalteljel vastanute arv (n=7)

4.6.3 Kokkuvote
Infopdev oli jarjekordne sarjas, kus jagatakse info toidukvaliteedikavade olemuse, eesmargi,
kasutegurite ja sisu kohta. Infopdevade laiem eesmark on jduda ka Eestis mone kvaliteedikava
loomise ja juurutamiseni. Vaga tanuvaarne on, et korraldaja leidis rdadkima nelja valisriigi
kvaliteedikava esindajad. Tagasisides margiti, et jatkuvalt soovitakse infot samal teemal — , [kasitleda]
erinevate riikide kvaliteetkavade toimimist tegijate vaates ( tarneahela p&hist koost6od)”.

4.7 Toidualase teabe esitamine

Toimumise aeg: 05.05.2022

Toimumise koht: Microsoft Teams veebikeskkonnas

Korraldaja: Toiduliit

Osavotjate arv: 49
https://toiduteave.ee/infopaev-05-05-2022-veebis-toidualase-teabe-esitamine/

Kuigi peamised toidualase teabe esitamise nduded on satestatud maaruses (EL) 1169/2011, peab
toidukaitleja arvestama, et on veel Gigusakte, millega kehtestatakse muu hulgas ndudeid toidu
margistusele. Sellel infopaeval keskendusime turukorralduslikele erinduetele (s.h toidu seaduslikud
nimetused), mis kehtivad teatud toidugruppide kohta.

4.7.1 Paevakava

10:00-10:30 Ulevaade turukorralduse nduete jirelevalvest ja tulemustest. Aivar Alt
P&llumajandus- ja Toiduameti (PTA) kalapUiligi- ja turukorralduse osakonna
juhtivspetsialist

10:30-11:15 Piima ja piimap&histe toodete, kala ja kalandustoodete ning oliividli
turukorralduslikud nduded ja méargistamise erinduded. Ave Raie PTA kalapliligi- ja
turukorralduse osakonna peaspetsialist

11:15-11:45 Kanamunade turukorralduslikud nduded ja margistamise erinduded. Glinter Voro
PTA kalapliligi- ja turukorralduse osakonna peaspetsialist

11:45-12:15 Puu- ja kéogivilja turustamise nduded ja margistamise erinduded. Marika Arula PTA
kalapttgi- ja turukorralduse osakonna ndunik

12:15-13:00 Lbunapaus

13:00-13:20 Praktiku kogemus — puu- ja kbogiviljade turustamise ja margistamise nduete
jargimine. Ingrid Vesmes Coop Eesti Keskiihistu koolitaja
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13:20—-13:50 Linnuliha turukorralduslikud nduded ja margistamise erinGuded. Aivar Alt PTA
kalaputgi- ja turukorralduse osakonna juhtivspetsialist

13:50-14:20 Kaitstud geograafiliste tahiste kasutamisega seotud erinduded. Kadri Pajur PTA
kalapuigi- ja turukorralduse osakonna peaspetsialist

14:20—-14:50 Praktiku kogemus turukorralduslikest nGuetest tulenevate margistamise erinduete
rakendamisest. Monika Liias Metrosert AS audiitor

14:50-15:00 Pdaeva kokkuvdte

4.7.2 Osavotjate tagasiside

Tagasisidevormi tditis 15 osalenut. Hinnang infopdeva sisule, korraldusele, esinejatele ja ettekannetele
jagunes peaaegu arvamuste ,olen suuremas osas rahul“ ja ,,olen kdigega rahul” vahel, kaldudes rohkem
,olen kdigega rahul” poole (joonis 27). Esinejatest hinnati kdige kdrgemalt praktikute (Monika Liias ja
Ingrid Vesmes), samuti Kadri Pajuri, Marika Arula ja Ave Raie ettekandeid. SOnalisest tagasisidest: , K&ik
laabus ladusalt, materjalid saadaval, aitdh“; ,Oli teadmisi tdiendav”.

Palun hinnake, kuivord vastas infopéaev (ildiselt Teie ootustele?

10,0
I 1 eiolerahul M 2 pigem ei ole rahul 3rahulday [ 4 olen suuremas osa... [l 5 olen kéigega rahul
7.5
5,0
2,6
0,0 -
Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info liikumine, Esinejad/ettekanded

veebillekanne, moderaator)

Joonis 27. Uldine hinnang infopéevale , Toidualase teabe esitamine”. Vertikaalteljel vastanute arv (n=15)

Uute teadmiste saamist hindasid 67% vastanutest hindega 4 (skaala 1 — ei saanud uusi teadmisi, 5 —
sain palju uusi teadmisi). Saadud teadmiste t66s kasutatavust hindas 20% vaga kdrgeks ning lilejdanud
arvamused jagunesid hinnangute 3 ja 4 vahele (skaala 1 — ei ole kasutatavad, 5 — on taielikult
kasutatavad) (joonised 28 ja 29).

Kuivdrd saite infopéeva kaigus uusi teadmisi?
15 vastust

10,0

10 (66,7%)

7,5

5,0

2,5 3 (20%)

1(6,7% 1(6,7%
0.0 | (8,7%) ( )

Joonis 28. Hinnang infopédeva , Toidualase teabe esitamine”. kdigus saadud teabe uudsusele. Skaala: 1 —ei saanud
uusi teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=15)
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Kuivdrd on saadud teadmised kasutatavad igapdevases t60s/tegevuses?
15 vastust

8

7 (46,7%)

5 (33,3%)

3 (20%)

Joonis 29. Hinnang infopédeva , Toidualase teabe esitamine”. kdigus saadud teabe kasutatavusele igapéevat6os.
Skaala 1 — ei ole kasutatavad, 5 — on tdielikult kasutatavad. Vertikaalteljel vastanute arv (n=15)

4.7.3 Kokkuvote

Infopadeval eesmargiks oli tuletada meelde, et ka turukorralduslikes nGuetes on satestatud toidu
margistamise ndudeid s.h toidu seaduslikud nimetused. Tagasisidest ndhtus, et 87% vastanutest sai
uusi teadmisi ning 67% vastanutest saab saadud teadmisi tdielikult voi suurel maaral oma
igapdevases t00s kasutada. Seega voib 6elda, et teave sai edastatud ja infopdev laks korda.

4.8 Toidu e-kaubandus

Toimumise aeg: 20.05.2022

Toimumise koht: Microsoft Teams veebikeskkonnas

Korraldaja: Toiduliit

Osavotjate arv: 67
https://toiduteave.ee/infopaev-20-05-22-veebis-toidu-e-kaubandus/

2022. aasta alguse seisuga oli Eestis 1167 toidu jaemulgiga tegelevat veebipoodi. Hetkeolukord
esitatava teabe osas erinevates e-poodides/e-platvormidel on paranenud, teadlikkus on téusnud, kuid
endiselt on seadusandluse jargimine ja info edastamine tarbijatele vdga erinev ja sageli puudulik.
Seetbttu kasitleti infopdeval toidu e-kaubandusega kaasnevaid ndudeid ning e-kaubandusega
seonduvat laiemalt.

4.8.1 Pdevakava

10:00-10:30 Toidu muk ja reklaam e-kaubanduses ning nGuete jargimise jarelevalve. Brigitte
Salmus P&llumajandus- ja Toiduameti toiduosakonna peaspetsialist

10:30-11:00 Toidualase teabe esitamise nduded kaugmiitigi (e-poe) korral. Hellika Kallaste
Maaeluministeeriumi toiduohutuse osakonna

11:00—-11:30 Seadusandluse muudatused e—kaubanduses. Tonu Vaat E-kaubanduse Liidu
tegevjuht

11:30-12:20 E-kaubanduse areng ja valjakutsed. Jean-Albert Nyssens Eurocommerce Chief
Economist

12:20-12:50 LOUNAPAUS

12:50-13:20 Seaduste tdlgendamisest advokaadi pilgu |abi. Keijo Lindeberg vandeadvokaat,
tarbijavaidluste komisjoni liige

13:20—-13:50 Praktiline kogemus toidutédstuselt. Elina Piirmets Be More Superfoods OU
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turundusjuht
13:50—14:20 Praktiline kogemus jaeketilt. Helen Lednei Rimi Eesti AS e — poe juht
14:20—-14:30 Paeva kokkuvote

4.8.2 Osavotjate tagasiside

Tagasisidevormi taitis 20 osalenut. Infopdeva Ullesehitus ja korraldus sai suures osas hinnangu ,olen
koigega rahul”, esinejate ja ettekannete osas jagunes (ldine hinnang peaaegu vordselt arvamuste ,,olen
suuremas osas rahul” ja ,olen kdigega rahul” vahel (joonis 30). Esinejatest hinnati kdige kdrgemalt
praktikute (Helen Lednei ja Elina Piirmets) ettekandeid, samuti said kdrge hinnangu PTA ja MeM
esindajad ning valisesineja.

Ill

Sonalisest tagasisidest: ,Ettekanded olid kdik asjakohased, aga vdga hairis kellegi lobbys ootamise
signaal.... Samuti tundus ebavajalik eesti keelne tblge valisesitleja puhul, vGibolla kaaluda eelnevalt
kaardistada vajadus selliseks lisaks”; “Vaga hasti valitud esinejad, kes oskasid enda teemasid hasti edasi
anda”,

Palun hinnake, kuivord vastas infopéev ildiselt Teie ootustele?

15 M 1 eiolerahul M 2 pigem ei ole rahul 3rahuldav M 4 olen suuremas osa... [l 5 olen kéigega rahul

10

Ulesehitus, sisu Karraldus (sh info liikumine Esinejad/ettekanded
veebilllekanne, maderaator)

Joonis 30. Uldine hinnang toidu e-kaubanduse infopdevale. Vertikaalteljel vastanute arv (n=20)

90% vastanutest said méddukalt voi palju uusi teadmisi. 50% hinnangul on saadud teadmised taielikult
ning 30% arvates suurel maaral t60s kasutatavad (joonised allpool).

Kuivord saite infopdeva kaigus uusi teadmisi?
20 vastust

15

12 (60%)

5 6 (30%)

0(0%) 0(0%) 2 (10%)

Joonis 31. Hinnang toidu e-kaubanduse infopéeva kdigus saadud teabe uudsusele. Skaala: 1 — ei saanud uusi
teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=20)
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Kuivord on saadud teadmised kasutatavad igapéevases t66s/tegevuses?
20 vastust

10,0
10 (50%)

75

50 6 (30%)

25 3 (15%)

0 (0%)

1 (5%)

0,0

Joonis 32. Hinnang toidu e-kaubanduse infopdeva kdigus saadud teabe kasutatavusele igapdevatdos.
Skaala 1 — ei ole kasutatavad, 5 — on tdielikult kasutatavad. Vertikaalteljel vastanute arv (n=20)

4.8.3 Kokkuvote

E-kaubandust on ka varem infopdevadel kasitletud. 13.04.2021 toimunud infopdeval osales 65
inimest ning tagasiside oli Gldjoontes sarnane niilid toimunud infopdeva tagasisidega. Ndaha on, et e-
kaubanduse teema vastu on jatkuv huvi ning osalenud said ka seekord palju uusi ja igapdevatoos
kasutatavaid teadmisi. Osalejad olid vorreldes mdne teise infopdevaga aktiivsemad, infopdeva kaigus
esitati kiisimusi nii vestlusakna kaudu kui ka suuliselt. Kdrgelt hinnati valisesinejat, kuid 1 vastaja
seadis kahtluse alla jareltGlke vajaduse.

4.9 Kodukohvikute korraldamine

Toimumise aeg: 07.06.2022

Toimumise koht: Zoom-keskkonnas

Korraldaja: EPKK

Osavotjate arv: 90
https://toiduteave.ee/infopaev-07-06-2022-veebis-kodukohviku-korraldamine/

Tellitud oli kolm infopdeva (ldise teema ,Toiduohutuse tagamise nduded valdkonnas alustajatele,
viikekditlejale” all. Uks nendest suunati toitlustusettevdtlusega alustajatele, kodukohvikute
korraldajatele ja tegijatele.

Infopaeva vastu oli huvi vaga suur. Kuigi algse tellimuse kohaselt oleks infopdev pidanud toimuma
kontaktpdevana, korraldati see siiski veebis, sest teemast huvitatud paiknevad (ile Eesti ja
veebilahendus véimaldas oluliselt suuremal hulgal infost osa saada.

4.9.1 Pdevakava
e Eramus toitlustamine ja toiduohutus — Keidi Leppik, P6llumajandus- ja Toiduameti peaspetsialist
e Kodukohviku korraldamise praktiline pool ja kogemused — Ly Johansen, Hiiumaa kohvikutepdeva

peakorraldaja
e Ulevaade veebilehel toiduteave.ee avaldatud teabest — Kairi Ringo, toiduteave.ee projektijuht

4.9.2 Osavotjate tagasiside

Tagasisidevormi taitis 13 osavétjat 90st. Markimist vaarib ka, et registreerus 168 osalejat, kellest 90 ka
tegelikult veebikeskkonda sisse logisid. Infopdeva Uldist korraldust pidasid pisut lle poole vastanuteks
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heaks ja Ulejaanud vaga heaks (joonis 33).

Kuidas jéite rahule infop&eva iildise korralduse ja/voi veebililekande kvaliteediga
13 vastust

@ viga hea
53,8% @ hea
rahuldav
® hab
@ véga halb
® ci oska hinnata

Joonis 33. Uldine hinnang kodukohvikute infopéevale
Tagasisides toodi vélja pisut kriitiline arvamus: “Eraelamus toidu valmistamise ettekanne oleks vGinud

rohkem keskenduda toiduohutusele kodukohviku pidamisel, sest see oli ju ka infopdeva teema...,".
Samas olid enamik vastanutest siiski ettekannete ja lektoritega vaga rahul voi rahul (joonised allpool).

Palun hinnake infopaeva lektoreid

Bl vigahea M hea rahuiday [ halo M véga halb M ei oska hinnata

Kaidi Leppik Ly Johansen

Joonis 34. Hinnang kodukohvikute infopdeva lektoritele. Vertikaalteljel vastanute arv (n=13)

Palun hinnake ettekande sisu

B vigahea M hea rahuldav [ halo M véga halb M ei oska hinnata
10
| J-_-
0
Eramus toitlustamine ja toiduchutus Kodukohviku korraldamise praktiline pool ja kogemused

Joonis 35. Hinnang kodukohvikute infopdeva ettekannete sisule. Vertikaalteljel vastanute arv (n=13)

4.9.3 Kokkuvote

Huvi infopdeva vastu oli vaga suur. Registreerus 168 osalejat, kellest 90 ka tegelikult veebikeskkonda
sisse logisid. Kahjuks vastas tagasiside klisimustikel vaid 13 osalenut, mistottu ei ole tagasiside ilmselt
esinduslik. Enamik vastanutest olid ettekannete ja lektoritega vaga rahul voi rahul Siiski véib
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tagasiside pohjal tdheldada teatud vastuolu infopdeva eesmargi, pealkirja, ettekannete sisu ja
kuulajata ootuste vahel.

4.10 Tooraine moju Iopptootele piimatootmises

Toimumise aeg: 08.06.2022

Toimumise koht: Zoom-keskkonnas

Korraldaja: EPKK

Osavotjate arv: 20
https://toiduteave.ee/infopaev-08-06-2022-veebis-tooraine-moju-lopptootele-piimatootmises/

Piimatoodete valmistamisel mangib suurt rolli kasutatava toorpiima kvaliteet. Infopdeval kasitleti
erinevaid tegureid, mis mdjutavad toorpiima ning sellest valmivate |0pptoodete kvaliteeti ja ohutust.

4.10.1 Paevakava

10:00-10:45 Uuemad arengud maailmas piimakarja so6tmisel. Catalin Necula, Alltech Euroopa
veisefarmide koordinaator

10:45-11:30 Kvaliteetse piimatoote aluseks on dige, toitaineterikas s66t ja farmihlgieen. Pilleriin
Puskar, Alltech Eesti juhataja

11:30—-12:30 Sekundaarse mikroobse saastumise pohiallikad piimatoostuses. Priit Elias, BioCC
OU juhtivteadur

12:30—-13:00 Ettevdtja kogemuslugu: Kuidas valmib kvaliteetne piimatoode? Mirjam Pikkmets,
Matiku Talumeierei perenaine

4.10.2 Osavotjate tagasiside

Tagasisidevormi taitis 4 osavétjat, kellest 50% ehk 2 inimest leidsid, et infopdev oli kokkuvdttes hea ning
1 arvas, et vaga hea (joonis 36). Nende inimeste arvamus lektorite ja ettekannete kohta on nadha allpool
joonistel 37 ja 38.

Kuidas jaite rahule infopdeva uldise korralduse ja/vdi veebililekande kvaliteediga
4 vastust

@ viga hea
@ hea
rahuldav
@ halb
@ viga halb
@ eci oska hinnata

Joonis 36. Uldine hinnang infopéevale , Tooraine méju I6pptootele piimatootmises”
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Palun hinnake infopaeva lektoreid

B vigahea M hea rahulday [ halb M vigahalb M ei oska hinnata

Catalin Necula Pilleriin Puskar Priit Elias Mirjam Pikkmets

Joonis 37. Hinnang infopdeva ,, Tooraine mdju IGpptootele piimatootmises” lektoritele. Vertikaalteljel vastanute
arv (n=4)

Palun hinnake ettekande sisu

B végahea [ hea rahuldav [l halb M véga halb [ ei oska hinnata
4
2
0
Uuemad arengud piimakarja Kvaliteetse piimatoote aluseks Sekundaarse mikroobse Ettevétja kogemuslugu
sodtmisel on ... saastumise pohiallikad

Joonis 38. Hinnang infopdeva , Tooraine mdju I6pptootele piimatootmises” ettekannete sisule. Vertikaalteljel
vastanute arv (n=4)

4.10.3 Kokkuvote

Huvi infopaeva vastu ei olnud suur. 20 osalenust vastas tagasiside kiisimustikule 4, kelle valdav vastus
infopaeva, lektorite ja ettekannete kohta oli ,,hea“.

4.11 Gluteenivabad tooted

Toimumise aeg: 15.06.2022

Toimumise koht: Zoom-keskkonnas

Korraldaja: EPKK

Osavotjate arv: 26
https://toiduteave.ee/infopaev-15-06-2022-tallinnas-gluteenivabad-tooted/

Tellitud oli kolm infopdeva (ldise teema , Toiduohutuse tagamise nduded valdkonnas alustajatele,
viikekéitlejale” all. Uks nendest suunati gluteenivabade toodete arendamise ning tootmise nduete ja
toiduohutuse teemadele. Infopdeva planeeriti algsel korraldada kontaktinfopdevana Tallinnas, kuid
huvi selle vastu oli oodatust vaiksem. Infopaeva veebi lleviimisega kasvas osalejate arv oluliselt.
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4.11.1 Pdevakava

e Nouded gluteenivabade toodete tootmiseks ning toiduohutus — Katre Trofimov, Eesti Tsoliaakia
Selts

e Gluteenivabade toodete tootmine ja arendamine ning mida selle juures silmas pidada — Sigrit
Keerd, Eesti Tsoliaakia Selts

4.11.2 Osavotjate tagasiside
Tagasisidevormi tditis 21 osavdtjat. Infopdeva Uldist korraldust pidasid ligi 60% vastanuteks vdga heaks
ja Glejaanud heaks (joonis 39).

Kuidas jaite rahule infop&eva ldise korralduse ja/voi veebitilekande kvaliteediga
21 vastust

@ viga hea

® hea

@ rahuldav

@ hab

@ viga halb

@ ei oska hinnata

Joonis 39. Uldine hinnang gluteenivabade toodete infopdevale

Lektoreid ja ettekannete sisu hinnati valdavald vaga heaks (joonised allpool).

Palun hinnake infop&eva lektoreid

Bl vigahea [ hea [ rahuldav [ halb [ vagahalb [l ei oska hinnata
15

Katre Trofimov Sigrit Keerd

Joonis 40. Hinnang gluteenivabade toodete infopdeva lektoritele. Vertikaalteljel vastanute arv (n=21)

Palun hinnake ettekande sisu

I vigahea [ hea [0 rahuldav [l halb [l vaga halb M ei oska hinnata
15

Gluteenivaba tootmise nduded ja toiduohutus Gluteenivabade toodete arendamine

Joonis 41. Hinnang gluteenivabade toodete infopdeva ettekannete sisule. Vertikaalteljel vastanute arv (n=21)
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4.11.3 Kokkuvote

esinejatega rahule.

Infopdeva ettekanded olid sisukad ja praktilised. Kuigi algne huvi kontaktinfopaeval osaleda oli vaga
vahene, tuli veebiinfopdevale tuli siiski piisav hulk huvilisi, kes jaid infopdeva ettekannete ja

2022 |l poolaastal toimus 10 tdienduskoolitust, millest 9 korraldas Eesti Maaiilikool ning tihe Toiduliit.
Maaiilikooli koolitustel osales dppetods tUhtekokku 293 osalejat (199 erinevat isikut) 118-st erinevast
ettevottest. Opirithmade keskmiseks taituvuseks oli 33 osalejat. Koos Toiduliidu koolitusega osales PIPi
raames elluviidud koolitustel 311 inimest.

5.1 Labiviidud taienduskoolitused

Taienduskoolituste Toimumise Paevakava Lektorid Osavotjate
loetelu aeg ja koht arv
1. | Proovide votmine 21.01.2022 09.00 - 10.30 dppetsd Mati 36
tootmiskeskkonnast veebipdhine 10.30- 10.45 paus Roasto
tildhiigieeni ja (BigBlueButton | 10-45-12.15 6ppet6d
patogeenide seireks keskkonnas)
2. | Toiduhiigieen ja - 26.01.2022 10.00 - 11.30 8ppetdd Katrin 32
ohutus, algaste veebipdhine 11.30-12.00 paus Laikoja
(BigBlueButton 12.00 - 13.30 Oppetdd
keskkonnas) 13.30-13.45 paus
13.45 - 15.15 8ppetdd
3. | Tootmishiigieeni 04.02.2022 10.00 - 11.30 Bppetdd Mati 31
tagamine toidu veebipdhine 11.30 - 12.00 paus Roasto
kiitlemisel (BigBlueButton | 12.00 - 13.30 Sppetdd
keskkonnas) 13.30 - 13.45 paus
13.45 - 15.15 Gppetdd
4. | Allergeeniohje 28.02.2022 10.00 - 11.30 &ppetdo Katrin 34
toidukiitlemisettevdtte | veebipdhine 11.30 - 12.00 paus Laikoja
enesekontrolliplaanis (BigBlueButton | 12-00 - 13.30 6ppetdd
keskkonnas) 13.30-13.45 paus
13.45 - 15.15 Gppetdo
5. | Toiduhiigieen ja - 9.-11.03.2022 | 9.00-10.30 dppetdd Katrin 31
ohutus, keskaste veebip&hine 10.30-10.45 paus Laikoja
(BigBlueButton | 10-45-12.15 &ppet6o Mati
keskkonnas) 12.15-12.45 paus Roasto
12.45-14.15 3ppetdd
14.15-14.30 paus
14.30-16.00 Bppetdd
6. 9.30-11.00 &ppetdo Tauno- 18
11.00-11.15 paus Jussi
L . 18.02.2022 11.15-12.45 3ppetdd
.R'Skfde: mojus Veebipdhine 12.45-13.15 I6F:JF:1a Onoper
juhtimine (zoom) 13.15-14.45 3ppetdd
14.45- 15.00 paus
15.00-16.00 8ppetdd
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Taienduskoolituste Toimumise Pdevakava Lektorid Osavotjate
loetelu aeg ja koht arv
16.00-16.30 koolitus-
paeva kokkuvote
7. | Toiduhiigieen ja 18.03.2022 10.00 - 11.30 8ppetdd Katrin 35
enesekontroll veebipdhine 11.30 - 12.00 paus Laikoja
eraelamus toidu (BigBlueButton | 12-00 - 13.30 6ppet&d
valmistamisel keskkonnas) 13.30-13.45paus
13.45 - 15.15 dppetod
8. | Toidupatogeenide 25.03.2022 10.00 - 11.30 8ppetdd Mati 32
iilekandeteed, kasvu veebip&hine 11.30-12.00 paus Roasto
médjutavad faktorid (BigBlueButton | 1200 - 13.30 Sppet6d
ning ohu keskkonnas) 13.30-13.45 paus
minimeerimise 13.45 - 15.15 Bppet6od
voimalused
9. | Enesekontrollisiisteemi | 01.04.2022 10.00 - 11.30 Sppetsd Katrin 35
loomine ja veebipdhine 11.30-12.00 kohvipaus | Laikoja
auditeerimine (BigBlueButton | 1200 - 13.30 ppet6d
keskkonnas) 13.30-13.45 paus
13.45 - 15.15 3ppetdd
10. | Toidu sdilivusaja 22.04.2022 10.00 - 11.30 Bppetdd Mati 27
mairamise pdhimotted | veebipdhine 11.30-12.00 paus Roasto
ja kestvuskatsete (BigBlueButton | 1200 - 13.30 Sppet6d
teostamine keskkonnas) 13.30-13.45 paus
13.45 - 15.15 Gppetdd

5.2 Eesti Maaiilikooli taienduskoolitused

Osavotjate tagasiside

Kogusime osalejatelt elektroonilise kirjaliku tagasiside, kus palusime anda vabas vormis (ldise
hinnangu koolitusele (sh korraldusele), palusime méaaratleda 5-astmelisel skaalal saadud uute
teadmiste hulga ning Opitu rakendatavuse igapaevatods. Soovi korral said osalejad tuua ka naiteid.
Uurisime ka seda, millistest koolitusteemadest tuntakse puudust.

AnaliiUsis kasutatavat tagasisidet saime tagasi 191 (n=293) osalejalt, mis teeb 65% kdigist osalejatest.

Uldine hinnang sisule, lektoritele ja korraldusele

Kursuslaste tldhinnangu kohaselt koolitaja, koolituse sisu ja Gppematerjalide kohta oli tegemist viga
heade, huvitavate, informatiivsete, kompaktsete, motiveerivate ja hasti lilesse ehitatud koolitustega.
Oppijad hindasid kdrgelt Sppejdudude sdnaselgust, asjatundlikkust ja kuulajate kaasamise oskust (sh
huumorimeelt ja positiivsust), aga ka oskust tuua naiteid ja radkida lugusid pariselust ning labi viia
virtuaalselt kaasavaid ja m&tlemapanevaid tlesandeid.

Osalejatele meeldis, et dppematerjalid saadeti juba eelmisel pdeval ning nendega oli véimalik varem
tutvuda. Samuti kirjutati, et materjalid on hea allikas, kust edaspidi asju meelde tuletada v&i hiljem
leida vastuseid tekkinud kiisimustele.
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olen rahul; 57;
30%

olen kdigega tdiesti
rahul; 134;70%

HEolen kdigega taiesti rahul HEolen rahul
Epigem eiole rahul [lei ole Uldse rahul
Bei soovi vastata

Joonis 42. Koolitustel osalenute tildhinnang koolitustele (rahulolu koolitajaga, koolituse sisu ja
Oppematerjalidega) (n=191)

Uurisime tagasisides ka osalenute rahulolu koolituskeskkonna (Big Blue Button), ajakava ja info

kattesaadavusega st Uldise tehnilise korraldusega. 81% vastanutest oli kdigega tdiesti rahul ning 19%
rahul.

olen rahul; 37;
19%

olen kdigega taiesti
rahul; 154;81%

Bolen kdigega taiesti rahul Eolen rahul
Epigem ei ole rahul [lei ole Uldse rahul
Bei soovi vastata Btiihi vali

Joonis 43. Koolitustel osalenute hinnang koolituste korraldusele (n=191).

Keskmiselt hinnati koolitused sujuvalt ja korrektselt korraldatuks. Info ja teave liigub kiirelt. Tagasiside
ja osalejatega Uhenduse hoidmine on operatiivsed, pausid Gigel ajal ja sobiva pikkusega. Kuigi
igatsetakse ka kontaktdpet on veebikoolitusel osalenu jaoks vaga oluline aja kokkuhoid st et ei pea

kulutama aega soidu ja sattimise peale. Vdga palju mdjutab koolituse tehnilist kvaliteeti osaleja isiklik
netilihendus ja seade, millega koolitusel osaletakse.

Hinnang teemade uudsusele ja t60s kasutatavusele

Kui vaadelda uute teadmiste saamist (sain olulisel maéaral (53%); pigem sain (44%)), siis on ndha, et 97%
koolitustel osalenutest leidnud enda jaoks ldabitud temaatikates ikka midagi uut.
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pigem ei saanud;
ei oska delda; 2; 4;2%
1%

pigem sain; 84;
44% sain olulisel
madral; 101; 53%

[Bsain olulisel mairal Bpigem sain
[Blei oska Belda [pigem ei saanud
[ei saanud ildse

Joonis 44. Koolitustel osalenute hinnangud uute teadmiste omandamisele (n=191).

Vaga palju uut saadi teada patogeenidest ja biokirmetest, erinevatest proovide votmise metoodikatest
ja analtusitulemuste tdlgendamisest. Kasulikke teadmisi koguti ka enesekontrolliplaani tegemiseks voi
tdiendamiseks ning likati Gmber vananenud teadmisi ja miite. Vaga kasulikuks peetakse endiselt
viiteid adekvaatse info leidmiseks: raamatud, juhendid, andmebaasid netiaadressid, teabematerjalid
(toiduteave.ee lehekiljelt). Lisaks tapsed juhiseid, kuidas vajaliku infoni mdnel veebilehel j6uda.
Koolitustel omandatud teadmisi hinnati 98% ulatuses igapdevatdds rakendatavateks (56% ,saan
olulisel maaral”; 42% ,pigem saan”), 2 osalejat (1%) ei osanud 6elda ning 2 osalejat (1%) vastas, et
pigem ei saa.

pigem ei saa; 2;
1%

ei oska delda; 2;
1% \

pigem saan; 81;
42%
saan olulisel
maaral; 106; 56%

[saan olulisel mairal Epigem saan [ei oska delda

[pigem eisaa [ ei saa lldse

Joonis 45. Koolitustel osalenute hinnangud saadud teadmiste rakendatavusele igapdevat6és (n=191).

Esitatud nadidete kohaselt kasutatakse saadud teadmisi peamiselt asutusesisese jarelevalve
(enesekontrolliplaanide, riskianalliside, siseauditi, proovide v&tmise) tGhustamiseks ning
sisekoolituste labiviimiseks. Hasti oluline on ka koolitusel osalenud spetsialistide teadlikkuse ja seelabi
ka enesekindluse kasv, et osata suunata kolleege (sh juhtkonna liikkmeid) antud valdkonnas.

Osalenute hinnangu kohaselt on Maalilikooli koolituste puhul tegemist vdaga heade, huvitavate,
informatiivsete, kompaktsete, motiveerivate ja hasti lilesse ehitatud koolitustega. Mitmed pakutud
koolitused on toimunud aastast-aastasse, kuid siiski on osalemise huvi suur. Oppejéud tiiendavad
jooksvalt Gppematerjale ja uuendavad koolituse sisu. Sellel aastal pakuti ka uue Ulesehituse ja
nimetusega koolitusi. 97% koolitustel osalenutest on saanud uusi teadmisi (sain olulisel maaral
(53%); pigem sain (44%)). Osalejatele meeldis, et Gppematerjalid saadeti juba eelmisel paeval ning
nendega oli vGimalik varem tutvuda. Keskmiselt hinnati koolitused sujuvalt ja korrektselt
korraldatuks. Oppetdds osales iihtekokku 293 osalejat (199 erinevat isikut) 118-st erinevast
ettevdttest. Opiriihmade keskmiseks tdituvuseks oli 33 osalejat. Kuigi igatsetakse ka kontakt&pet on
veebikoolitusel osalenu jaoks vaga oluline aja kokkuhoid.
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5.3 Muud tdienduskoolitused

Toiduliit korraldas ja TJO Konsultatsioonid OU viis labi koolituse ,Riskide m&jus juhtimine”. Koolitus
toimus veebipdhisena. Selle eesmargiks oli anda osalejatele lGlevaade riskijuhtimise pdhimotetest ning
olulisematest ja praktikas enimkasutatavatest riskihindamise meetoditest, samuti tutvustada ISO
31000 ja ISO 31010 standardite sisu. Koolituse viis labi hinnatud koolitaja Tauno-Jussi Onoper.

Paevakava

9:30-10:00 9.30 - 10.00 Sissejuhatus
Riskijuhtimise po&himotted ja raamstruktuur. Riskijuhtimise aluspdhimotted ja
terminid, arutelu
11.00-11.15 | Sirutuspaus
Raamstruktuuri kavandamine ja rakendamine. Riskijuhtimise raamistik 1ISO 31000
11.15-12.45 | alusel, arutelu. Riskide kaalutlemine (riski tuvastamine, analliisimine, hindamine),
grupitdo, arutelu
12.45-13.15 | Louna
Riskijuhtimise protsess ISO 31000 alusel. Riskide kaalutlemise I6petamine, grupitoo,
arutelu
14.45-15.00 | Sirutuspaus
Riskijuhtimise protsess (jatkub). Riskikaalutlemisele jargnevad tegevused, grupit6o,
arutelu. Seosed erinevate standarditega
16.00—-16.30 | Koolituspdeva kokkuvote

10.00-11.00

13.15-14.45

15.00-16.00

Osavotjate tagasiside

Osales 18 inimest, kellest elektroonilise tagasisidevormi taitis 10. Koolituse sisuga olid vastajad vaga
rahul véi suuremas osas rahul. Vastustest ei tule selgelt valja, miks rihmatéodega rahulolu oli madalam,
kui Gldine rahulolu koolituse sisu ja koolitajaga. Voimalik, et rolli mangis ka tagasisides margitud
osalejate suhteliselt madal aktiivsus (joonis 46).

Sonalisest tagasisidest: ,sisutihe koolitus - inspireeriv on olla oma ala proffi koolitusel. Osalejad oleksid
voinud aktiivsemad olla.”; ,Oleks soovinud veel rohkem teada saada erinevate riskihindamise
metoodikate kohta. Aga kokkuvottes jain rahule.” ,Rihmatoddeks oleks isegi vGinud rohkem aega olla.
Teistega jagamine avardab teadmisi ja mottesuundi“. Negatiivsena toodi valja, et koolituse algus venis,
kuna kisiti iga osaleja kdest eraldi, mida ta ootab koolituselt. Seda oleks vastaja hinnangul vdinud
teistmoodi lahendada, naiteks registreerimisel paluda taita kiisimustikku.

Palun hinnake, kuivord vastas koolitus Uldiselt Teie ootustele?

Bl 1 eiclerahul [ 2 pigem ei ole rahul 3 olen pigem rahul [l 4 olen suuremas osas rahul 172 p
75 [ Solen kbigega taiesti rahu
5,0
) II
0,0
Ulesehitus, sisu Korraldus (sh info lilkumine, Koolitaja (sh padevus, Rihmatéad
veebillekanne) esinemisstiil)

Joonis 46. Uldine hinnang koolitusele ,,Riskide médjus juhtimine“ Vertikaalteljel vastanute arv (n=10)
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Valdavalt said vastanud koolituselt méddukalt uusi teadmisi (8 vastanut hinnang 3 voi 4). Igap&evases
t00s kasutatavust hinnangud jagunesid enamasti 4 ja 5 vahel (8 vastanut) (joonised allpool).

Kuivord saite koolituse kaigus uusi teadmisi?
10 vastust

4 4(40%)

2(20%)

Joonis 47. Hinnang koolituse , Riskide mdjus juhtimine” kédigus saadud teabe uudsusele.
Skaala: 1 - ei saanud uusi teadmisi, 5 — sain palju uusi teadmisi. Vertikaalteljel vastanute arv (n=10)

Kuivord on saadud teadmised kasutatavad igapédevases t68s?

10 vastust

4 4 (40%) 4 (40%)

3

2 (20%)

0(0%) 0(0%)
o \ |
1 2

Joonis 48. Hinnang koolituse , Riskide mdjus juhtimine” kdigus saadud teabe kasutatavusele igapdevatdds.
Skaala 1 - ei ole kasutatavad, 5 — on tdielikult kasutatavad. Vertikaalteljel vastanute arv (n=10)

Kokkuvote
Koolituse ja koolitajaga olid osalenud lldiselt vaga rahul. Koolitust hinnati vaga heaks ja kasulikuks,
koolitajat professionaalseks. Tagasisides avaldati lootust, et koolitus tuleb kordamisele. Tegemist oli
suhteliselt keerulise koolitusega, mis eeldas osaleja sisulist ettevalmistust ja soovi aktiivselt
panustada. Oli madrgata, et moned osalejad olid vdga aktiivsed, kuid teised mitte. Oli palju
rihmatoosid. Kasuteguri suurendamiseks voiksid sellised koolitused voimalusel edaspidi toimuda
kontaktkoolitustena.
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6. Valjaantud teabematerjalid
6.1 Shiga toksiini tootev Escherichia coli (STEC) toidupatogeenina

Maht: A4, 1 Ik

Koostamise ja valjaandmise korraldas EMU
Avaldatud elektrooniliselt
https://toiduteave.ee/valjaanded/bioloogiline-

ohutus/

Seoses voimega pohjustada inimestel raskekujulisi infektsioone peetakse Shiga toksiine tootvat E. coli
(STEC) koige olulisemaks E. coli patotiilibiks. Eesti Maalilikooli professor Mati Roasto koostatud
teabelehes on esitatud olulised andmed STEC-i leidumise, kasvu mdjutavate tegurite ja havitamise
kohta. Samuti tuuakse vidlja asjaolud, millele peab toidukaitleja tdahelepanu pddrama riskide
vahendamiseks. Teabeleht on toidupatogeene tutvustavast sarjast, kus on varem ilmunud teabelehed
Salmonella, Campylobacter spp., Staphylococcus aureuse, Listeria monocytogenese, A-hepatiidi ja
noroviiruste kohta.

6.3 Akriiilamiid toidus ja selle vihendamise voimalused

Maht: 19 Ik
Koostamise ja valjaandmise korraldas Toiduliit - |
Avaldatud elektrooniliselt =

Akriiilamiid toidus ja

https://toiduteave.ee/valjaanded/keemiline- seje Vilwntamlis volmaNised

ohutus/

Toidu kaudu saadavale akriitilamiidile (AA) hakati suuremat tahelepanu pédérama 2002. aastal, kui
avastati selle teke teatud susivesikuterikastes toitudes, mida kuumutati temperatuuril ile 120 °C. Kuna
akrttlamiid on genotoksiline kantserogeen, tuleks hoida sellega kokkupuude nii vaike, kui on
maistlikkuse piires voimalik. Teabematerjal on varem koostatud materjali ajakohastatud ja uuesti
kujundatud versioon, kus kasitletakse AA omadusi, leidumist, toksilist toimet ja esinemist toidus.
Samuti antakse llevaade asjakohastest digusaktidest ja AA sisalduse vahendamise vdimalustest ning
uusimatest Eestis labiviidud seirete tulemustest. Teabematerjali teksti koostas veterinaar- ja toidulabori
riskihindamise osakonna juhataja Mari Reinik.
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6.2 Listeria monocytogenes toidupatogeenina

Maht: A4, 1 Ik

Koostamise ja véljaandmise korraldas EMU
Avaldatud elektrooniliselt
https://toiduteave.ee/valjaanded/bioloogiline-
ohutus/

Eesti Maalilikooli professor Mati Roasto
uuendas 2022. aastal teabematerijali Listeria
monocytogenes kohta.

7. Veebiseminarid

Detsembris 2021 alustasime uue veebiseminaride lihiformaadiga. Seminaride pikkus oli kuni 1,5 tundi
olenevalt osalejate aktiivsusest ja klisimuste arvust. Eelregistreerimist ei olnud, seminaride toimumise
veebikeskkonna lingid avaldati eelteadete juures. Koigi seminaride salvestused on avaldatud
https://toiduteave.ee/salvestused/.

18. veebruaril 2022 radkis EPKK piimatoimkonna esinaine Pilleriin Puskar piimatootmise trendidest ning
Eesti P&llumajandusloomade Joudluskontrolli AS-i klienditeeninduse juht Aire Pentjarv kasitles
piimaproovide votmist ja usaldusvaarsete joudluskontrollitulemuste tagamist. Veebiseminari korraldas
Eesti P6llumajandus-Kaubanduskoda. Vahetult kuulas seminari ligikaudu 56 osalejat, salvestust on seni
vaadatud 19 korda.

8. Veebileht toiduteave.ee
8.1 Veebilehe toiduteave.ee kiilastatavus

,Teadmussiirde pikaajalise programmi pdllumajanduse, toidu ja maamajanduse tegevusvaldkonnas”
raames on hallatud veebilehte toiduteave.ee, kus jatkuvalt edastatakse infot programmi toidu ja
toiduohutuse valdkonna tegevuste kohta ning toiduohutuse erinevate valdkondade infot laiemalt.

Alloleval joonisel on toodud veebilehe toiduteave.ee kiilastatavuse llevaade perioodil 1.01.-
30.06.2022. Nimetatud perioodil toimus 12 283 sessiooni 7672 kiilastaja poolt ning 21 609 lehekiilje
vaatamist.

Keskmine lehel oldud aeg (sessiooni pikkus) oli 1,2 minutit. Kiilastajatest 73% vaatasid ainult seda
lehte, kus nad maandusid ja ldksid siis dra (bounce rate). Keskmiselt vaadati sessiooni jooksul 1,76
lehte. KGige suurema kilastatavusega pdevad olid 21. jaanuar (171 kiilastajat), 22. aprill (199), 12. mai
(252), 17. mai (180).
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Audience Overview

All Users Jan 1,2022 - Jun 30, 2022

100.00% Users
Overview
® Users
300
200
100

February 2022 March 2022 April 2022 May 2022 June 2022
M New Visitor B Returning Visitor

Users New Users Sessions
7,672 7,272 12,283
VYO IANRY v PO IRV Y PO NIRRT WYY v P
Number of Sessions per User | Pageviews Pages / Session
1.60 21,609 1.76
Avg. Session Duration Bounce Rate
00:01:24 72.90%
Y VSSRTFR SR WA B B o be s .

Joonis 49. Veebilehe toiduteave.ee kiilastatavus perioodil 1.01.-30.06.2022

43




